W firmie AJ Food tworzymy koncepty

gastronomiczne w oparciu o szeroka game
produktéw ,convenience”.

" Pomagamy kreowa¢ modne danig z efektem Wow
* Nasze produkty wyréznia wysoka jakogd

I optymalna kalibracja
" Zapewniamy wsparcie marketingowe

oraz profesjonalne doradztwo

AJ Food to ludzie petni pasji, doswiadczenia | 0gromnego
Zaangazowania. Dlatego Jestesmy pewni, ze do

naszych Klientéw trafiajg naprawde wyjatkowe

produkty, dostosowane do indywidualnych potrzeb

I aktualnych trendéw.

KATALOG
PRODUKTOW

Poznaj nasze produkty.
Skorzystaj z naszych kongepto w.
Zwiekszaj swoje zyskKi.




jak wiele mozliwosci!

Nasze stripsy z kurczaka - to lider jakosci wsréd produktow ,,convenience”.
Zawsze zrobione sg z catych poledwiczek — jesli trzeba docietych
Zachwycajq ztocistg i ultra chrupiacg, tréjwymiarowaq panierka
| co wazne - majg najbardziej optymalna kalibracje - dzieki czemu dania sg efektywne kosztowo i powtarzalne

Z naszych stripsow przygotujesz wiele dan... A efekt zawsze zachwycajacy:
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CHICKEN TO GO Il ¥ I AR MEG*CRISPER !

frytki i chrupiacy strips, \ VL burger dotadowany
para idealna Rl () soczystym udkiem

FRIENDS BOWL

KLASYCZNY HIT - g Sl micha do chrupania: stripsy, skrzydetka ”
stripsy z frytkami : i popsy z kurczaka, kulki warzywne

i pikantnym sosem - el i krewetki

SUPER CRUNCHER

wrap ze stripsem i nutg
g limonki w towarzystwie

' " chrupiacych frytek
e -
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CRISPY GREEN

stripsy w towa rzystW|e
safatkii parmezanu
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Rozek z miejscem na sos Karty menu Plakaty A2 z miejscem na cene



MODNE RYBKI! czas podawac

S3 pyszne, pozywne i trudno wyobrazi¢ sobie bez nich atrakcyjne menu.

Jednak dzi$ nie wystarczy juz pyszny dorsz z frytkami - dlatego w naszej ofercie znajdziesz réznorodnos¢, modne koncepty,
znane i egzotyczne smaki.

Podczas gdy obrdbka swiezych ryb jest niezwykle pracochfonna - oferta AJ Food pozwala Ci serwowac szybko i wygodnie.

Nasi bohaterowie w akcji - czyli wakacje (nie tylko) nad morzem:

1 ' .t
MALE TAPAS SEAFOOD DLA PRZYJACIOL ' RYBKA ,NA PEWNO BEZ 0SCI”

soczyste krewetki chrupigcy mix: krewetki miruna (z deklaracjg PBO) w ciescie
w delikatnym ciescie sardele i paski katamarnicy z frytkami i sosem tatarskim
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s S e ZDROWE | ZIELONE

satatka z kalmarem
i Swiezymi warzywami

KLASYCZNIE

pyszny tupacz w ciescie
z frytkami i colestawem
L]

2
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FISH to GO
tupacz w chrupigcym panierze

/ 4 i w towarzystwie frytek
o ’_‘ I. r e | ! .' \_‘
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TORTILLA Z RYBKA £ ~ FISH&CHIPS - brytyjski HIT! .

pyszny tupacz z warzywami tupacz w ciescie piwnym,
na chrupigcej satacie z frytkami i purée z groszku

o

RYBA

I FRYTHAMI

KREWETKI

Rozek
Z miejscem na sos Karty menu Plakaty A2 z miejscem na cene



EFEKT wotowina z wyzszej potki

Wotowina wolno gotowana (sous vide) to niezwykta kruchos¢, soczystosé i aromat. Zachwyca i dtugo pozostaje

w pamieci. Oferta AJ Food — to najwyiszej jakosci mieso wotowe gotowane z optymalng iloscig przypraw
— przez minimum 8 godzin. Potem zamrozone.

8 godzin w 7 minut!

dZmrazania.

T

e

= g-i!bliaék wotowy w.butce z dodatkami
- frytkami schfodzonymi

i-(orzystajznaszyc . aTm Dot R

lamowych: VR 2 propozycjami e W
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> SZARPANA > SZARPANA
wolowina wolowina

Z FRYTKAMI I W BURGERZE

Szarpana wotowina na frytkach Karty menu Plakaty A2 z miejscem na cene



' W howe
KLASYCZNE W houe

Chrupiacy kotlet schabowy czy ztocisty devolay - to dania, ktére smakuja
zawsze i prawie kazdemu.

To hity niedzielnych obiadow czy imprez przy stole.

Nasze tradycyjne produkty, takie wtasnie s3 - zaskakuja jakosciq i s3 pyszne:
e przygotowujemy je z catego miesnia
e wiekszos¢ z nich jest robiona recznie.

Mozesz je zaserwowac btyskawicznie - sg praktycznie gotowe, wystarczy kilka minut we frytownicy lub w piecu.

5 minut i gotowe do podania
FISH & CHIPS

CORDON BLEU L
3 I e ryba w ciescie piwnym
z ziemniakami purée 2 frytkami

T e

8 MARYNOWANE UDKO EESNS: — o \
| i Swieza satatka i ZEBERKA WIEPRZOWE

z kukurydza i frytkami

ZLOCISTY SCHABOWY
wedgesy i buraczki

FILET Z KURCZAKA
z ziemniakami i surowka

DEVOLAY Z MASLEM
SKRZYDELKA BBQ | PIETRUSZKA

z frytkami i sosem serowym 2 purée i marchewka

Skorzystaj z naszych materiatéw reklamowych:

przepisem - foodcost :
i recepture znaJdZ|esz i

[

Skrzynka sosnowa
-

Kotlet schabowy z ziemniakami
z boczkiem i buraczkami
zasmazanymi

Koszt porcji 11,51 zt
Koszt % 30%

Koszyczek D Sugerowana cena sprzedazy 39,00 zt



NASZE KONCEPTY GOTOWE

do piecow konwekcyjno-mikrofalowych

Z ofertg AJ Food - przygotowanie w profesjonalnych piecach — jest szybkie i proste:
* Wiekszos¢ naszych produkty - mozna przygotowac w piecach

» Oferujemy gotowe nastawy - na cate koncepty i pojedyncze produkty
e \W razie potrzeby - przewidujemy indywidualne konsultacje

Wybrane produkty mozemy przygotowywac
w jednoporcjowych opakowaniach

(petna policzalno$é¢ i wygoda)

S Popsy z kurczaka

dostepne w paczkach

Miruna w ciescie piwnym
nastaw na piec: 2:20 min/250°C

Frytki —}

Quick Oven Fries
dostepne w paczkach
150 g

Nuggetsy z frytkami
nastaw na piec: 2:00 min/250°C

Stripsy z frytkami
nastaw na piec: 2:25 min/250°C

SzczegGtowe
Profesjonalne piece konwekcyjno-mikrofalowe to: e kon ez ¢
petna powtarzalno$é proceséw przygotowania zywnosci - minimalizacja ‘;‘,'fogﬂfftgw

wptywu pracownikéw na ostateczny efekt dania

brak zapachu smazenia tam gdzie jest niepozadany

oszczednos¢ kosztow operacyjnych (bez dodatkowego ttuszczu)
mozliwos¢ przygotowania juz jednej porcji — efektywnosé kosztowa




DZIECIECE

Dzieci to wymagajacy klienci - a ciekawa oferta dla nich - przycigga cate rodziny.
Z ofertg AJ Food to proste:

e Smaki znane i uwielbiane przez dzieci

e Ciekawe materiaty promocyjne

Happy menu box
opakowania do serwowania ? >

komponuj zestawy \,\j J)

- z produktow AJ Food Pres
znanych i uwielbianych = ..
przed dzieci o o

; / Stripsy
Takze pasuja '
do nowych opakowan! z kurczaka | L Nuggetsy

z kurczaka

*do konJeptu Happy menu dos"tepne sg takze:
papier, plakaty i miniplakaciki z wiz'palizach zestawow

Ryba w ciescie Nuggetsy delikatne Filet z kurczaka premium
Deklaracja PBO (bez osci), prosty sktad 60% miesa z piersi kurczat, czysta etykieta Czysta etykieta
0,9 g soli, 1,1 cukréw, 9,1 ttuszczu 1 g soli, 1,3 g cukréw, 10 g ttuszczu 0,95 g soli, 0,7 g cukréw, 6,1 g ttuszczu

Produkty spetniajg wymogi dotyczace zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach oswiaty wg Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016.
Zawierajq do: 1 g soli, 15 g cukréw, 10 g ttuszczu w 100 g produktu.




Produkty z kurczaka

Szeroka oferta produktéw drobiowych, wytwarzanych wedtug
najwyzszych standardéw. ® Soczyste i aromatyczne - po prostu

pyszne! e Ztociste panierki - tréjwymiarowe albo klasyczne - zapewniajg
mega chrupanie. ® Prawdziwe hity rynkowe!

Catomies$niowe @
Kalibrowane @

Policzalne @

STRIPSY Z KURCZAKA

* Spetniajg najwyzsze standardy klasy premium
e Zawsze z poledwiczki, catomiesniowe

¢ Tréjwymiarowy panier 3D -mega chrupkosc

¢ Najbardziej optymalna kalibracja

 Dostepne takze w opcji ,,ready to eat”

nr art.: 001.201A, B =
Karton 6 x 1000 9,1 szt. ok. 45 g 3-3,5 min 18-20 min 2,25 min

175°C  200°C  250°C

Formowane (¥f
Kalibrowane @

Policzalne @

POPSY Z KURCZAKA

e Z piersi kurczaka
e Panierka z ryzu preparowanego — lekkos¢ i chrupkos¢ 3D
* Takze w paczkach jednoporcjowych 140 g

nr art.: 002.209,

Karton 8 x 1000 g, 1 szt.ok. 9 g &
nr art.: 002.219 2,5-3 min 13-15 min 2,00 min
Karton 25 x 140g, 1 szt. ok. 9 g 175°C  180°C  250°C

Formowane (¥f
Kalibrowane @
Policzalne @

NUGGETSY W TEMPURZE

¢ Formowane z kawatkow piersi kurczaka
¢ Delikatne pszenne ciasto

nr art.: 000.223, B 9
Karton: 9 x 1000 g, 1 szt. ok. 27 g 3-4min 12-14 min 2,10 min

175°C  200°C  250°C

Catomiesniowe @
Kalibrowane @

Policzalne @

STRIPSY HOT&SPICY

o Stripsy z dodatkiem papryki, chilli i czosnku

¢ Produkt klasy premium - zawsze z poledwiczki
¢ Tréjwymiarowy panier 3D - mega chrupkosé¢

* Najbardziej optymalna kalibracja

¢ Dostepne takze w opcji ,ready to eat”

nr art.: 001.211, (58 B
Karton 6 x 1050 g, 1 szt. ok. 45 g 3-3,5 min 18-20 min 2,25 min

175°C  200°C  250°C

Formowane (¥
Kalibrowane @
Policzalne @

CHRUPIACE NUGGETSY
Z KURCZAKA

* Formowane z kawatkow piersi kurczaka
* Klasyczna pszenna panierka
* Dostepne takze w wariancie ,,ready to eat”

q (m]
il
nrart.: 001.212, 2,5-3 min 10-12 min 2,00 min
Karton: 9 x 1000 g, 1 szt. ok. 23 g 170°C  200°C  250°C

(_/\_] Formowane (¥
DLA Kalibrowane @

OSWIATY
Policzalne @

NUGGETSY DELIKATNE W PANIERZE

* Wyjatkowo tagodny smak
¢ Czysta etykieta, krétki sktad

nr art.: 000.530, B =
Karton 4 x 2500 g,1 szt. ok. 18 g 3,5-4 min 12-16 min 2,00 min

175°C 200°C  250°C



Catomiesniowe @
Kalibrowane @

Policzalne @

SKRZYDEtKA PANIEROWANE
tAGODNE

¢ Panierka dtugo utrzymujaca chrupkosé¢
¢ Delikatnie doprawione - macerowane przed smazeniem
o Listki i patki - skalibrowane optymalnie dla rownego

wysmazenia
» Dostepne takze w opcji ,ready to eat”
nr art.: 001.205 B B
Karton 10 x 1200 g, 4-5min  20-22 min 2,25 min
Patki: ok. 60 g / Listki: ok. 40 g 175°C 200°C  250°C

Catomiesniowe @
} i Kalibrowane @

Policzalne @

SKRZYDELKA PIECZONE
tAGODNE

e Klasyczny smak domowych skrzydetek
* Marynowane i pieczone - dla optymalnej
chrupkosci i soczystosci
o Listki i patki - skalibrowane dla réwnego wysmazenia
¢ Dostepne takze w opcji ,ready to eat”

q O
nr art.: 001.207, @-
Karton: 10 x 1200 g, 3-5min  18-20 min 2,05 min
Patki ok. 55 g / Listki: ok. 35 g 175°C  200°C  250°C

%, Catomigsniowe )
Kalibrowane @

Policzalne @

SKRZYDELKA PIECZONE BBQ

* Niezwykle aromatyczne - doprawione papryka, chilli
i cynamonem, z dymna nutg

o ready to eat” - gotowe do spozycia bez obrébki cieplnej

nr art.: 001.208, B =

Karton 10 x 1200 g, 4-4,5 min 18-20 min 2,05 min
Patki: ok. 55 g / Listki: ok. 35 g 175°C  200°C  250°C

Catomiesniowe @
Kalibrowane @

Policzalne @

SKRZYDEtKA PANIEROWANE
PIKANTNE

¢ Panierka dtugo utrzymujgca chrupkosc

* Niezwykle aromatyczne - macerowane przed
smazeniem, doprawione papryka i chilli

o Listki i patki - skalibrowane optymalnie dla réwnego
wysmazenia

» Dostepne takze w opcji ,ready to eat”

nr art.: 001.206, B B
Karton 10 x 1200 g, 4-5min 20-22 min 2,25 min
Patki: ok. 60 g / Listki: ok. 40 g 175°C 200°C  250°C

Catomigsniowe (VJ
Kalibrowane @

Policzalne @

SKRZYDELKA PIECZONE
PIKANTNE

* Doprawione papryka i chilli
¢ Marynowane i pieczone - dla optymalnej
chrupkosci i soczystosci
o Listki i patki - skalibrowane dla réwnego wysmazania

] (=)
nr art.: 001.204, @-
Karton: 10 x 1200 g, 4-4,5 min 18-20 min 2,05 min
Patki ok. 55 g / Listki: ok. 35 g 175°C 200°C  250°C



Formowane @
Kalibrowane (7f

Policzalne @

NACHOSY Z SEREM

o 7 kawatkéw fileta z dodatkiem sera topionego
* Panierka z dodatkiem chipséw typu tortilla
* Doprawione ptatkami chilli

nr art.: 000.251, B B
Karton 10 x 1000 g, 1 szt. ok. 17 g 2-3min  12min 2,00 min

175°C 180°C  250°C

Catomigsniowe @
Kalibrowane (7f

Policzalne @

LUZOWANE UDO
Z KURCZAKA MARYNOWANE

¢ Bardzo miekie i soczyste
* Bez kosci
* Marynata ze skrobig kukurydziang - chrupkosc¢ bez panierki!

B B O

4,5-5min 15 min 2,05 min
175°C 230°C  250°C

nr art.: 000.242,
Karton 7 x 1000 g,1 szt. ok. 95 g

Catomigsniowe (V)
Kalibrowane @

Policzalne @

FILET Z KURCZAKA PREMIUM 150 g

o Z catej, rozbitej piersi
® Recznie robiony - domowy wyglad
¢ Tradycyjnie doprawiony, w klasycznym panierze

. (=]
il
nr art.: 003.203, 3,5-4 min 16-18 min 2,05 min
Karton 3 x 2500 g, 1 szt. ok. 150 g 175°C  200°C  250°C

Formowane @
Kalibrowane (7§

Policzalne @

FINGERSY Z KURCZAKA

¢ Formowane z kawatkdw miesa piersi (zawartos¢ miesa 75%)
¢ Klasyczna domowa panierka
¢ 25 sztuk w paczce

nr art.: 000.202, B B
Karton 10 x 1000 g, 1 szt. ok. 40 g 3-3,5 min 18-22 min 2,25 min

175°C  200°C  250°C

Catomigsniowe @
Kalibrowane (f

Policzalne @

LUZOWANE UDO
W CHRUPIACYM PANIERZE

¢ Aromatyczne, lekko pikantne - doprawione imbirem
i pieprzem

* Bez kosci i skdry

e Panierka ,,super cruncher”

B B O

6-6,5min 20 min 2,45 min
175°C  200°C  250°C

nr art.: 000.241,
Karton 7 x 1000 g, 1 szt. ok. 125 g

Catomigsniowe (V)
Kalibrowane @

Policzalne @

FILET Z KURCZAKA PREMIUM 100 g

¢ Recznie robiony, z catego miesnia
* Kalibracja dostosowana do dzieci.
e ,Czysta etykieta”, prosty skfad

q (=]
B
nr art.: 003.204, 3,5-4 min 16-18 min 2,05 min
Karton 3 x 2,5 kg, 1 szt. ok. 100 g 175°C  200°C  250°C



Catomig$niowe @
Kalibrowane (¥7f

Policzalne @

FILET SALATKOWY
Z KURCZAKA

o Caty, kalibrowany filet bez skory

e Marynowany i pieczony

¢ Marynata ze skrobig tapiokowg - chrupkos¢ bez panierki
o ready to eat” - do spozycia takze bez obrdbki cieplnej

nr art.: 001.203, B

Karton: 6 x 1000 g, 1 szt. ok. 100 g 7min  25-35min 2,10 min

175°C 200°C  250°C

Catomigsniowe @
Kalibrowane (7f

Policzalne @

Catomig$niowe @

KEBAB CIETY Z MIESA NOGI
KURCZAKA

e Z catego miesa nogi

¢ Pieczony i krojony

¢ Wyraziscie doprawiony

* Najwyzsza wygoda - wystarczy podgrzac

A [wm)
nr art.: 000.234,
Karton 10 x 1000 g 5-7 min 0,50 min

200°C  250°C

Catomig$niowe @
Kalibrowane (¥

Policzalne @

DEVOLAY Z MASLEM | NATKA
PIETRUSZKI

e 7 catego plastra fileta

¢ Recznie robiony

¢ Pracochtonny produkt w wygodnej i szybkiej wersji

* Mozliwos¢ przygotowania we frytownicy po rozmrozeniu

B B O

5min ok. 20 min1,50 min
175°C 180°C  250°C

nr art.: 003.301,
Karton 4 x 1950 g, 1 szt. ok. 150 g

Formowane (¥f
Kalibrowane @

Policzalne @

KOTLET Z PIERSI KURCZAKA
PANIEROWANY

® Z miesa piersi kurczaka
¢ Uformowane w ksztatt klasycznego kotleta
* Maksymalna powtarzalnosé, precyzyjna kalibracja

B = B

nr art.: 000.225, 3-4 min 16-18 min 2,10 min
Karton 10 x 1000 g, 1szt. 130 g +/-10g 175°C  180°C  250°C

DEVOLAY Z SEREM
GOUDA

e Z catego plastra fileta

¢ Recznie robiony

¢ Pracochtonny produkt w wygodnej i szybkiej wersji

* Mozliwos¢ przygotowania we frytownicy po rozmrozeniu

B B O

5min ok. 20 min1,50 min
175°C 180°C  250°C

nr art.: 003.302,
Karton 4 x 1950 g, 1 szt. ok. 150 g

Formowane (¥J
Kalibrowane @

Policzalne @

KOTLET PIKNIKOWY
Z KURCZAKA

¢ Z miesa piersi kurczaka

¢ Uformowane w okragte kotleciki
¢ Maksymalna powtarzalnos¢, precyzyjna kalibracja
¢ |dealne do chickenburgeréw

o )
G
nr art.: 000.230, 2,5-3 min 12-16 min 1,05 min
Karton 6 x 1500 g, 1szt. 75 g 175°C 200°C  250°C



Formowane (¥f
Kalibrowane @

Policzalne @

HAMBURGER XXL
DROBIOWO-WIEPRZOWY 73 g

¢ Kotlet o $rednicy 10 cm, grubosé: 1 cm
¢ Dobrze przyprawiony
o Charakterystyczny wzoér paskéw grillowych

A [mm]
nr art.: 000.217, &
Karton 9 x 1000 g, 1 szt. 73 g 4min  10-12min 0,35 min

170°C 180°C  250°C

Formowane (¥
Kalibrowane @

Policzalne @

HAMBURGER MAX
DROBIOWO-WIEPRZOWY 90 g

¢ Kotlet o $rednicy 11,5 cm, grubosé: 0,8 cm
¢ Dobrze przyprawiony
e Charakterystyczny wzdr paskéw grillowych

. =)
nr art.: 000.218, B
Karton 8 x 1080 g, 1szt. 90 g 4min  10-12 min 0,35 min

170°C 180°C  250°C

Tradycyjne produkty - od zawsze popularne, teraz zgodne

z trendem nostalgii za kuchnig domowa. ® Nasze klasyki wyréznia
najwyzsza jakos$¢ - produkowane sg bowiem z catych plastrow
miesa, wiekszos$¢ z nich jest robiona recznie.

Catomigsniowe (VJ
Kalibrowane @

Policzalne @

Catomigsniowe (V)
Kalibrowane @
Policzalne @

KOTLET SCHABOWY
PREMIUM 170 g

e 7 catego plastra schabu, bez kosci
* Recznie robiony
¢ Tradycyjny panier domowy

nr art.: 003.701, @_ %
Karton: 8600 g, 1 szt. ok. 170 g 3-4min  16-18 min 2,15 min
nr art.: 003.702, 175°C 180°C  250°C
Karton 3 x 2500 g

Catomigsniowe (¥
Kalibrowane @

Policzalne @

CORDON BLEU 160 g

e Z catego plastra marynowanego schabu
e Z parzong szynkg wieprzowa i serem gouda
* Pracochtonny produkt w wersji wygodnej i szybkiej

do serwowania i
B -
nr art.: 003.710, 7 min 175°C 17-18 min 2,20 min

Karton 1 x 6400 g, 1 szt. ok. 160 g  potem w piecu 180°C  250°C
3 min 120°C

KOTLET SCHABOWY
SUROWY 220 g

e Z catego plastra schabu, bez kosci
* Recznie robiony
¢ Tradycyjny panier domowy

nr art.: 003.703 B -
Karton: 8600 g, 1 szt. ok. 220 g 4min  16-20 min 2,20 min

175°C 180°C  250°C




Produkty roslinne - w popularnych trendzie

wege. ® Aromatyczne smaki, réznorodne formy
- zaciekawig nie tylko zwolennikéw dan bezmiesnych.

Formowane @
Kalibrowane @

Policzalne @

KULKI WARZYWNE
W TEMPURZE

o Z catych rézyczek brokuta i kalafiora
® Pyszny, maslany aromat
e Ciasto typu tempura

nr art.: 000.101, & %
Karton 10 x 1000 g, 1 szt. ok. 17 g 3-3,5 min 12-14 min 1,40 min

/175°C  /200°C  250°C

Kalibrowane @

Policzalne @

SPRING ROLLS

o Soczysty farsz (60%) z kapusty, marchwi i cebuli
e Kruche ciasto filo.

nr art.: 200.601, B g
Karton 4 x 1000 g, 1 szt. ok. 50 g 5-6 min 18-20min 2,00 min

nr art.: 200.602, /175°C  /200°C  250°C
Karton 1 x 4500 g, 1 szt. ok. 50 g

KUKURYDZA SUPER StODKA

¢ Wyfacznie odmiana ,,super sweet”, zbierana w fazie mlecznej

¢ Szybka w przygotowaniu - zblanszowna
* Wolna od modyfikacji genetycznych, z Kujaw

nr art.: 004.001, nr art.: 004.002,

Karton 4 x 2500 g, 1 szt. ok. 125 g Karton 4 x 2500 g, 1 szt. ok. 60 g 8 min

Karton 1 x 11,5 kg, 1 szt. ok. 220 g

Formowane @
Kalibrowane @
Policzalne @

BURGERY WARZYWNE
PANIEROWANE

* Z catych rozyczek brokuta i kalafiora

¢ Srednica ok. 11 cm, grubosé ok. 1,8 cm
¢ Pyszny, maslany aromat

¢ Delikatna, pszenna panierka

nr art.: 000.104, B El

Karton 10 x 910 g, 1s2t. 130g +/-10 g 3,5-4,5 min 2,00 min
/175°C  250°C

Kalibrowane @

Policzalne @

SER CHRUPIACY PANIEROWANY

¢ Z tagodnego sera edamskiego - rGwnomiernie
rozpuszcza sie i ciggnie

¢ Tradycyjna panierka pszenna

¢ |dealny do wegeburgeréw

nr art.: 000.302, B @ O

Karton 1 x 3500 g, 1szt. 125 g 180°C  do zlotego 2,40 min
do zlotego koloru  250°C
koloru

Kalibrowane @

Policzalne @

poléwki kolby Cwiartki kolby

nr art.: 004.003, =7



Najwyzszej jakosci produkty od certyfikowanych dostawcow
(BRC/IFS). » Soczyste burgery - ze 100% selekcjonowanego

miesa wotowego oraz produkty wolno gotowane - wyjatkowe,
kruche mieso e Dla najbardziej wymagajacych klientow.

Formowane @
Kalibrowane @

Policzalne @

BURGER WOLOWY 65 g

¢ 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu
* Surowe mieso siekane, mielone, formowane
e Zamrozone cieklym azotem - zachowuja caty aromat
¢ Specjalna perforacja - réwnomierne wysmazenie
i zachowanie ksztattu

nr art.: 000.418, — Z

Karton 54 x 65 g, 1 szt. @ 77 mm, wys. 17 mm 4-6 min  4-6 min
200-250°C

Formowane @
Kalibrowane @

Policzalne @

BURGER WOLOWY 150 g

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu
® Surowe mieso siekane, mielone, formowane
e Zamrozone ciektym azotem - zachowuja caty aromat
* Specjalna perforacja - rGwnomierne wysmazenie
i zachowanie ksztattu

nr art.: 000.415, — 7
Karton 30 x 150 g, 1 szt. @ 141 mm, wys. 13 mm 4.6 min  4-6 min
200-250°C

Formowane @
Kalibrowane @

Policzalne @

BURGER WOLOWY 200 g

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu
* Surowe mieso siekane, mielone, formowane
e Zamrozone ciektym azotem - zachowujg caty aromat
 Specjalna perforacja - rGwnomierne wysmazenie
i zachowanie ksztattu

nr art.: 000.413, 2

Karton 20 x 200 g, 1 szt. @ 135 mm, wys. 18 mm 4-6 min 4-6 min
200-250°C

Formowane @
Kalibrowane @

Policzalne @

BURGER WOLOWY 100 g

¢ 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu
* Surowe mieso siekane, mielone, formowane
e Zamrozone cieklym azotem - zachowuja caty aromat
¢ Specjalna perforacja - rbwnomierne wysmazenie
i zachowanie ksztattu

nr art.: 000.414, = Z
Karton 40 x 100 g, 1 szt. @ 125 mm, wys. 13 mm 4-6 min  4-6 min
200-250°C

Formowane @
Kalibrowane @

Policzalne @

BURGER WOLOWY 180 g

¢ 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu
* Surowe mieso siekane, mielone, formowane
e Zamrozone cieklym azotem - zachowuja caty aromat
¢ Specjalna perforacja - rGwnomierne wysmazenie
i zachowanie ksztaftu

nr art.: 000.412, — 7
Karton 24 x 180 g, 1 szt. @ 135 mm, wys. 16 mm 4.6 min  4-6 min
200-250°C

Formowane (¥J

KEBAB WOLOWY PREMIUM,
PIECZONY, CIETY

¢ 100% wotowego miesa bez dodatku innych mies
¢ Jakos¢ premium
* Mieso mielone, pieczone i nastepnie pociete w pfaty
¢ Bardzo aromatyczne i soczyste
z B

nr art.: 000.430,
Karton 8 x 1000 g, 1 szt. 130 g +/-10 g 3-4min 0,50 min
175°C  250°C



Catomiesniowe @
Kalibrowane @

Policzalne @

POLICZKI WOLOWE
WOLNO GOTOWANE

e Gotowane minimum 8 godzin w sosie wtasnym
® 65% miesa, 35% sosu wtasnego
¢ Kazdy policzek spakowany w oddzielny woreczek

nr art.: 000.450, ©
Karton: 20 x ok. 450 g 10-20 min  7-9 min
(produkt zmienno-wagowy) /150°C  bez

rozmrazania

Catomigsniowe (7

"‘lt.
@‘h

POLICZKI WOLOWE CIETE
WOLNO GOTOWANE

* Gotowane nimimum 8 godzin w sosie wtasnym
® 65% miesa, 35% sosu wiasnego

¢ Wygodne pakowanie - 3-6 kawatkéw w oddzielnym woreczku

nr art.: 000.453, =]
Karton: 20 x ok. 450 g 10-20 min  7-9 min

i - /150°C bez
(produkt zmienno-wagowy) osmisiania

Catomiesniowe @
Kalibrowane @

Policzalne @

ZEBERKA WOLOWE 3 KOSTNE
WOLNO GOTOWANE

¢ Szponder wotowy 98%
¢ Smak miesa podkreslony sosem sojowym, pieprzem, solg
¢ Wygoda - kazde 3 kostne zeberko w oddzielnym woreczku

nr art.: 000.452, &=
Karton: 18 x ok. 600 g 15-20 min 12-15 min
(produkt zmienno-wagowy) /180°C  bez

rozmrazania

Catomigsniowe (V)

1"» T
rbas

WOLOWINA SZARPANA
WOLNO GOTOWANA

¢ Gotowana minimum 8 godzin w sosie wtasnym
¢ Krucha, soczysta, aromatyczna

* 97% miesa (mostek, karkdwka,zrazowa)

¢ Wygoda stosowania

nr art.: 000.451, B z =
Karton: 10 x 1000 g 0,50 min  4-6'min 10-20 min 7-9 min
250°C /150°C  bez

rozmrazania

Wysokiej jakosci specjalistyczne ttuszcze — do smazenia: gtebokiego

i ptytkiego. * Niezbedne do uzyskania wysmienitego efektu smazonych potraw
— wyrazistego smaku, chrupkosci i soczystosci wnetrza. ¢ Gwarantujg dtugi
czas uzytkowania w wysokich temperaturach.

TLUSZCZ WOLOWY DO SMAZENIA

* Najwyzsza jakosc - rafinowany, bezwonny
o Stata konsystencja

¢ Podkresla smak potraw

¢ |dealny do frytek belgijskich

nr art.: 000.601,
Karton 4 x 2500 g

FRYTURA PLYNNA

* Mieszanka oleju rzepakowego i s’fonecznlkowego
« Swietna do gtebokiego i ptytkiego smazenia

¢ Wysoki punkt dymienia - wydajna

¢ Wygoda - opakowanie Bag in Box

nr art.: 000.603,
Karton 1 x 101



Prawdziwe dary morza - popularne i egzotyczne smaki. ® Wszystkie
do przygotowania szybko i wygodnie, bez ucigzliwej obrébki Swiezej

ryby. ® Jako ,Fish and Chips”, szybki snack czy wykwintne danie
- zawsze zachwycaja.

Calomiesniowe @

DLA .
OSWIATY Kalibrowane (7f
Policzalne @

RYBA W CIESCIE

* Miruna z deklaracjg PBO (bez osci)
o Ciasto z wodg gazowang, bez proszku do pieczenia
® Prosty sktad - czysta etykieta

g =B 8

4-5 min  15-20 min 2,20 min
175°C 185°C  250°C

nr art.: 000.813,
Karton 1 x 5000 g, 1 szt. ok. 50 g

Catomiesniowe (¥
Kalibrowane (7

Policzalne @

STRIPSY Z KALAMARNICY
W PANIERZE

¢ Katamarnica Humboldta

o Ciete w paski 8-12 mm

® Po przygotowaniu - jedrna konsystencja
¢, Must have” kazdego tapas

B B 8

3,5-4 min 15-16 min 2,50 min
/175°C [/ 220°C  250°C

nr art.: 200.454,
Karton 5 x 1000 g

Catomigsniowe (VJ
Kalibrowane @

Policzalne @

KREWETKI W CIESCIE

* Krewetki Vannamei z hodowli w Chile i Peru
® Recznie obierane z pancerzykow

¢ Delikatne ciasto typu tempura

¢ Po przygotowaniu pozostajg soczyste

nr art.: 200.301, B =

Karton: 8 x 1000 g, 1 szt.ok. 15 g 3-4min 1012 min 2,30 min
/175°C  /210°C  250°C

Catomiesniowe @
Kalibrowane @

Policzalne @

RYBA W CIESCIE PIWNYM

¢ Mieso miruny lub morszczuka (w zaleznosci od sezonu)
¢ Kalibrowane kawatki ryby

* Ryba bez osci (deklaracja PBO)

¢ |dealna do ,fish and chips”

B B 8

4-5 min 15-20 min 2,20 min
175°C /185°C  250°C

nr art.: 000.805 / 000.811,
Karton 10 x 750 g, 1szt. 50 g

Catomiesniowe (V)
Kalibrowane (¥

Policzalne @

SARDELE W LEKKIEJ
PANIERCE

e Patroszone, bez gtowy

¢ Sardela europejska o wyrazistym smaku
¢ Wystarczy podsmazy¢

* Do serwowania w catosci

nr art.: 200.101, B %

Karton: 10 x 500 g, 1 szt. ok. 10 g 2-2,5 min 2,30 min
/175°C  250°C




Catomies$niowe @
Kalibrowane @

Policzalne @

LUPACZ W CIESCIE

 Kalibrowane kawafki fileta
¢ Klasyczne ciasto piwne
¢ |dealny do ,fish and chips”

nr art.: 000.807,
Karton 10 x 750 g, 1 szt. 58 g

B B 8

4-5 min  15-20 min2,20 min
/175°C  /185°C  250°C

Catomiesniowe @
Kalibrowane @

Policzalne @

YUPACZ W PANIERZE

* Kalibrowane kawatki fileta
* Panier tréjwymiarowy 3D

e B B8

3,5-5 min 15-20 min 2,20 min
/175°C  /185°C  250°C

nr art.: 000.806,
Karton 10 x 750 g, 1szt. 36 g

Pyszne produkty na bazie maki - najpopularniejszego sktadnika na

$wiecie. ® Stad w ofercie ciekawe produkty z réznych stron naszego
Globu. » Warto dodac¢ je do swojego menu i zaskoczy¢ klientow.

Kalibrowane @

Policzalne @

PIEROZKI GYOZA Z KURCZAKIEM

* Niezwykle cienkie ciasto
e Delikatny farsz z miesa kurczaka, biatej kapusty i pora
* Wysoka zawartos$¢ nadzienia 52%

B o O
2-2,5min  4-6 min 1,35 min
/175°C we wrzatku 250°C

nr art.: 001.801,
Karton: 6 x 1000 g, 1 szt. ok. 21 g

Kalibrowane @

Policzalne @

CHURROS LEZKI

¢ Klasyka kuchni hiszpanskiej
¢ Szybkie w przygotowaniu z frytownicy
o Stodka przekaska lub deser

nr art.: 200.501, B

Karton: 4 x 1000 g, 1 szt. ok. 28 g 3-4 min
/180°C

Kalibrowane @

Policzalne @

PIEROZKI GYOZA Z WARZYWAMI

» Niezwykle potgczenie super cienkiego ciasta i chrupigcego
nadzienia

¢ Oryginalny azjatycki farsz z biatej kapusty, marchwi, pora
i cebuli

¢ Wysoka zawartos¢ nadzienia 52%

nr art.: 001.802,
Karton: 6 x 1000 g, 1 szt. ok. 21 g

& & O
2-25min  4-6 min 1,35 min
/175°C  we wrzatku 250°C

Kalibrowane @

Policzalne @

CHURROS PALUSZKI

¢ Klasyka kuchni hiszpanskiej
e Szybkie w przygotowaniu z frytownicy
o Stodka przekaska lub deser

nr art.: 200.502, B
Karton 2 x 2000 g, 1 szt. ok. 21 g 3-4 min
180°C



Sosy z holenderskiej firmy Remia to doskonata konsystencja, wysokiej
jakosci sktadniki i unikalne, wywazone smaki. ® Idealni partnerzy

do naszych konceptow.

Kremowy sos Majonez z przecierem Sos na bazie Sos curry o stodko
majonezowy z cytryny i czarnym pasty z orzechéw - pikantnym smaku.
o delikatnie pieprzem o idealnie arachidowych. Wywodzi Dobrze taczy sie
octowym smaku, zbalansowanym, lek- sie z kuchni azjatyckiej. Z innymi sosami.
z niska zawartoscig kim i Swiezym smaku. o Doskonaty do tworzenia Polecamy do mies,
kalorii. Polecamy do dari . unikalnej, wtasnej oferty hamburgerdw, hot
Polecamy do frytek z owocami morza s dressingdw. dogdw, zapiekanek oraz
i jako baza do i kurczakiem. Sprawdzi &8  polecamy do kurczaka, krewetek czy tortilli.
biatych sosow sie jako baza do sosow i- szasztykow, krewetek Swietny jako baza do
np. do sosu cytrusowych. i skrzydetek. sosow i dan na ciepto.
tatarskiego. - Do serwowania na -
ﬂ zimno i na ciepfo. ' :
Sos do frytek Majonez z cytryna Sos orzechowy Ketchup curry

Frit Saus, Remia Satésaus, Remia

i pieprzem Curry Ketchup, Remia

Mayo Lemon Pepper, Remia

nr art.: 300.002
Butelka plastikowa 800 ml x 15 szt.

nr art.: 300.912
Butelka plastikowa 800 ml x 15 szt.

nr art.: 300.602
Butelka plastikowa 800 ml x 15 szt.

nr art.: 300.202
Butelka plastikowa 800 ml x 15 szt.

American Ketchup to Wegariski, aromatyczny Kremowy, pikantny sos Burger Sauce to
charakterystyczny sos do serwowania na na bazie majonezu, sprawdzony
ketchup z wedzong zimno i ciepto. Swietny idealnie faczy sie ze sos do hamburgerow
papryka o wyrazistym go polewania i zapiekania stodkim ananasem z mocnym smakiem.
smaku i szerokim RN e rozwarstituy czy mango. Bogaty sos z chrupigcymi
- w potaczeniu z kwasnymi 1 A .
zastosowaniu. B atnikami: Przechos Polecamy do mies, kawatkami cebuli i piklami.
Polecamy do wywac w temperaturze burgerow, hot dogdw, Polecamy do hamburgerow
burgerdw, 15-20°C. oraz kanapek. i zapiekanek.
hOt—dOgO’W Polecamy do ,,loaded Doskonata baza do
i kanapek. fries’: burgeréw i zapieka- sosu koktaj/owego
nych dan z ryb i warzyw. i soséw do safat.
¢ -
Ketchup Sos o smaku Sos pikantny Sos do hamburgeréow
amerykanski sera Cheddar Samurai Burger Saus,

Cheese Saus, Gouda’s Glorie Hot Samurai, Gouda’s Glorie Gouda’s Glorie

nr art.: 300.560
Butelka plastikowa 850 ml x 8 szt.

American Ketchup, Remia

nr art.: 300.211
Butelka plastikowa 450 ml x 6 szt.

nr art.: 300.520
Butelka plastikowa 850 ml x 8 szt.

nr art.: 300.540
Butelka plastikowa 850 ml x 8 szt.

Termin
przydatnosci

9
9
%[0 1

12

nr artykutu
ajfood

Liczba opakowari
W zgrzewce

Liczba warstw /
zgrzewek na palecie

Liczba zgrzewek na

Nazwa w katalogu warstwie

Typ produktu Alergeny

Remia Frites Saus / Sos do frytek 800 ml 300.002 15 x 800 ml 13 4/52 bezglutenowy

Remia Mayonaise Lemon Pepper / Majonez z cytryng i pieprzem 800 ml 300.912 15 x 800 ml 13 4/52 bezglutenowy

bezglutenowy,

300.602 Py
wegarniski

Remia Satésaus/Peanut sauce / Sos orzechowy 800 ml 15 x 800 ml 13 4/52

bezglutenowy,

300.202 Pty
wegariski

Remia Curry Ketchup / Ketchup Curry 800 ml 15 x 800 ml 13 4/52

Remia American Ketchup / Ketchup amerykarski 450 ml 300.211 6 x 450 ml 28 6/168 bezglutenowy

Gouda's Glorie Red Hot Samurai / Sos pikantny Samurai 850 ml 300.520 8x 850 ml 26 4/104 bezglutenowy

Gouda's Glorie Burger Sauce / Sos do hamburgeréw 850 ml 300.540 8 x 850 ml 26 4/104 bezglutenowy

bezglutenowy,

300.560 s
weganski

Gouda's Glorie Creamy Cheese Style / Sos o smaku sera cheddar 850 ml 8 x 850 ml 26

SELER JAJA S0JA @ORZECHY

4/104

GORCzvca  Sosy przechowywac w temperaturze pokojowej (15-20°C). Po otwarciu przechowywac w lodéwce i zuzy¢ w ciagu 2-4 tygodni.
UWAGA! Wyjatek stanowi sos o smaku sera cheddar, ktéry nie moze by¢ przechowywany w chtodni / lodéwce takze po otwarciu.

Skorzystaj z naszych

Y Plakaty o= Naklejki ,Wybierz sos”
materiatéw W W etowd
reklamowych: 3 wybierz
o STRIPSY P
z kurcraka s‘ns
Z FRYTHAMI

Stojacy rozek
Z miejscem na sos

Rozek z miejscem
na sos

S v owry

serwujemy
7 ho\enders\um

sosem
serowym

serwujemy
" ho\endersk\‘“

s0s€

iy 1
do frytek!

Metalowe

Naklejki na plakaty stojaki na butelki sosow



) Wydajnosé Termin Sposdb przygotowania
Srednia ilosciowa przydat- Alery
leci waga 1szt. (Sredniaiil. nosci ergeny
OEpEle szt./kg) (miesiace) Frytownica Piec konwekcyjny Eikon e2s Plyta grillowa Garnek

Nr
Nazwa w katalogu artykutu
Aj Food

Liczba
kartonéw

Liczba paczek

w kartonie

Stripsy fagodne 001.201A 6x1000g 88 ok.45g ok.21 szt. 18 3-3,5min/175°C 18-20min/200°C ~ 2:25min / 250°C
Stripsy Hot&Spicy 001.211 6x10508 88 ok.45g ok. 22 szt 18 3-3,5min/175°C 18-20min/200°C ~ 2:25min / 250°C
Popsy w ryzowym panierze 002.209 8x1000g 63 ok.9g ok. 110 szt. 18 2-2,5min/175°C 13-15min/180°C ~ 2:00 min / 250°C
Popsy w ryzowym panierzez 140 g 002219  3,5kg(25x140g) 108 ok.9g ok. 110 szt. 18 2-2,5min/175°C 13-15min/180°C ~ 2:00 min / 250°C
Chrupigce nuggetsy z kurczaka 001.212 9x1000g 56 ok23g ok. 45 szt. 18 2,53 min/170°C 10-12 min/200°C~ 2:00 min / 250°C
Nuggetsy w tempurze 000223 9x1000g 56 ok.27g ok. 37 szt 12 3-4min/175°C 12-14min/180°C ~ 2:10min / 250°C
Nuggetsy delikatne w panierze @ 000.530 4x25008 48 ok. 18 ok. 52 15 3,5-4min/175°C 12-16 min/200°C ~ 2:00 min / 250°C
. Patki: ok. 60 g/ N " . " P "
Skrzydetka panierowane tagodne 001.205 10x1200g 56 Listki ok 408 ok. 20 szt. 18 @ 4-5min/170°C 20-22min/200°C ~ 2:25min / 250°C
. " Patki: ok. 60 g/ . o . o e o
Skrzydetka panierowane pikantne 001.206 10x1200g 56 Listki: ok, 40g ok.20szt. 18 4-5min/170°C 20-22 min/200°C ~ 2:25min / 250°C
. Patki: ok. 55 g/ N . . o e o
Skrzydetka pieczone tagodne 001.207 10x1200g 56 Liski: ok 358 ok. 25 szt. 18 3-5min/175°C 18-20min/200°C ~ 2:05 min / 250°C
. ; Patki: ok. 55 g/ N . . " P .
Skrzydetka pieczone pikantne 001.204 10x1200g 56 Listki: ok 358 ok. 25 szt. 18 4-4,5min/175°C 18-20min/200°C ~ 2:05min /250°C
Skrzydelka pieczone BBQ 001.208 10x1200¢ szt;éif’:f;gé ok 251, 18 . 445 min/175°C 1820min/200°C  2:05 min/250°C
Nachosy z serem 000.251 10x1000g 48 ok.17g ok. 60 szt. 12 2-3min/175°C ok.12min/180°C ~ 2:00 min / 250°C
Fingersy z kurczaka 000.202 10x1000g 48 ok.40g ok. 25szt. 18 3-3,5min/170°C 18-22min/180°C ~ 2:25min /250°C
Luzowane udo marynowane 000.242 7x1000g 56 ok.95g ok. 10 1 4,55min/175°C 15min/230°C  2:05 min/250°C
Luzowane udo w chrupiacym panierze 000.241 7x1000 g 56 ok.125g ok.8 12 6-6,5min / 175°C 20min/200°C  2:45min/250°C
Filet z kurczaka premium 150 g 003.203 3x25008 48 ok.150g ok.6 12 3,5-4min / 175°C 16-18 min/180°C ~ 2:05 min / 250°C
Filet z kurczaka premium 100g @ 003.204 3x2500g 48 ok.100g ok.10 2 3,5-4min /175°C 16-18min/180°C  2:05min /250°C
Filet safatkowy z kurczaka 001.203 6x1000g 88 ok.100g ok. 10szt. 18 7min/175°C 25-35min/200°C ~ 2:10 min / 250°C
Kebab cigty z migsa nogi kurczaka 000.234 10x1000g 45 - - 24 - 5-7min/200°C ~ 0:50 min / 250°C
#XK1.60 mi
Devolay 2 mastem i natka pietruszki 003.301 4x1950g 56 ok 150g ok.6 15 @ 55 min / 175°C ok. 20 min/180°C l'sozrg'o']é
*%%1.50 mij
Devolay z serem gouda 003.302 4x1950g 56 ok.150g ok.6 12 @ 555 min /175°C ok. 20 min/180°C 1'502"5“0’Ié
Kotlet panierowany z piersi kurczaka 000.225 10x1000g 40 ok.130g ok. 7 szt. 12 3-4min/175°C 16-18 min/180°C ~ 2:10min / 250°C
Kotlet piknikowy 000.230 6x15008 56 758 ok. 13 szt 12 2,5-3min/170°C 12-16 min/200°C ~ 1:05 min / 250°C
Hamburger XXL - drobiowo-wieprzowy 73 g 000217 9x1000g 56 73g ok. 13szt. 10 4min/170°C 10-12 min/180°C ~ 0:35min / 250°C
Hamburger MAX - drobiowo-wieprzowy 90 g 000.218 8x1080g 56 90g ok. 11 szt 10 4min/170°C 10-12 min/180°C ~ 0:35min / 250°C

kurczak | wieprzowina | ryby
GORCZYCA RYBA SKORUPIAKI MIECZAKI _ _ maczne
ot

Produkty mrozone  * Produkty chtodzone / suche ~ ** Produkty zmienno-wagowe ~ *** dotyczy produktu rozmrozonego

GLUTEN SELER JAJA

SOJA @ BIALKO, LAKTOZA

@ Produkty spetniaja wymogi dotyczace zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach oswiaty wg Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016. Zawieraja do: 1 g soli, 15 g cukrow, 10 g ttuszczu w 100 g produktu.



Wydajnos¢ Termin Sposob przygotowania

Ne Liczba paczek T=x Srednia ilosciowa rzydat-
Nazwa w katalogu artykutu k : N kartonéw 1szt érednia i o zy’ a Alergeny
Aj Food W artonie na palecie Wwaga &szt. ($rednia il f"’fc' Frytownica Piec konwekeyjny Eikon e2s Ptyta grillowa [cET S
szt./kg) (miesigce)
tupacz w ciescie piwnym 000.807 10x750g 56 ok.58g 16-18 szt. 24 4-5min/175°C 1520 min/185°C ~ 2:20 min /250°C
. ) ) N 15-20 2:20 min /
tupacz w chrupigcym panierze 000.806 10x750¢g 56 ok.36g  26-28 szt. 13 3,5-5 min/170°C min/185°C 250°C
A o 000.805 . 5 15-20 2:20 min /
Ryba w ciescie piwnym /000,811 10x 750 g 56 ok.50g  ok. 20 szt. 24 4-5 min/175°C min/185°C 250°C
- . o 15-20 2:20 min /
Ryba w ciescie @’ 000.813 1x5000g 88 ok.50g  ok. 20 szt. 24 4-5 min/175°C min/185°C 250°C -
sardele w lekkiej panierce 200.101 10x500 g 99 ok.10g ol lsgto 12 2-2,5 min/175°C - 2:302”;;)".,4
. s . o 10-12 2:30 min /
Krewetki w ciescie 200.301 8x1000 g 72 ok.15g  ok. 70 szt. 18 3-4 min/175°C min/210°C 250°C
. X . 3,5-4 min / 15-16 min / 2:50 min /
Stripsy z katamarnicy w panierze 200.454 5x 1000 g 90 - - 18 175°C 220°C 250°C -
L . . o 1:35 min / 4-6 min we
Pierozki Gyoza z kurczakiem 001.801 6x 1000 g 48 ok.21g  ok. 48 szt. 10 2-2,5 min/175°C 250°C - i
L . & . . N 1:35 min / _ 4-6minwe
Pierozki Gyoza z warzywami 001.802 6 x 1000 g 48 ok.21g  ok.48szt. 10 @ 2-2,5 min/175°C 250°C B
Churros paluszki 200.502 2x2000g 121 ok.21g ok. 50 20 3-4 min/180°C
Churros petelki 200.501 4x1000g 121 ok.28 g  ok. 35 szt. 20 3-4 min/180°C
* Frytura ptynna 000.603 1x101 72 - - 6 - - - - -
* o
B caccayidobmazanta 000.601 4x2500g 70 2500 g - 12 - - - - -
o statej konsystencji
Produkty mroione  * Produkty chtodzone / suche ~ ** Produkty zmienno-wagowe  *** dotyczy produktu rozmrozonego
— kurczak wieprzowina ryby
GLUTEN SELER JAIA SoJA @ BIALKO, LAKTOZA GORCZYCA RYBA SKORUPIAKI MIECZAKI o T macane

thuszcz
@ Produkty spetniajg wymogi dotyczace zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach oswiaty wg Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016. Zawieraja do: 1 g soli, 15 g cukrow, 10 g ttuszczu w 100 g produktu.

Pomoga w tym nasze materiaty i atrakcyjne
opakowania konceptowe.

Wsparcie Al Food to:

e pakiety startowe na dobry poczatek wspdtpracy
e dostep do bazy zdjeciowej

¢ opakowania dostepne u naszych przedstawicieli.

Opakowania i akcesoria do

serwowania zamowisz : 1
w sklepie: www.sklep.ajfood.pl ﬁ

lub sktadajac zamdwienie

T 2 Papier do pakowama dan
; 1
elektronicznie: sklep@ajfood.pl El"d‘:l _ dia o7 BT
I @NOWOSC | Saszetka =
f e na kukurydze i gy — :
3 = . o . = 5 Tacka ptaska
= . = e
: - : - Saszetka
Stojacy rozek p na frytki
z miejscem .
Papier do pakowania dari  Rozek Tutka na sos Megabox
(3 wzory) 500 ml 500 ml 600 ml zamykany 2,2 | —
S ~e—
Skrzyneczka , Yood = >
olchowa '? & @ﬂ Kubetek
Foodlove o 870 ml

Wiaderko
z fopatka

Skrzyneczka . |
sosnowa Foodlove Stojak drewniany na rozki / Deska debowa

AJ FOOD Sp. z 0.0. tel.: 694 081 128 E-mail:kontakt@ajfood.pl Eﬁf WWW. gijOd .pl



