KATALOG
PRODUKTOW

Poznaj nasze produkty.
Zwiekszaj swoje zyski.



https://ajfood.pl

KIM JESTESMY?

Oferujemy produkty ,convenience”
przeznaczone dla gastronomii. kgczg
one doskonatg jakos¢ z wysoka
efektywnoscia i wygoda uzytkowania.

Dostarczamy tez gotowych konceptéw
- sprawdzonych rozwigzan gotowych
do wdrozenia w lokalu
gastronomicznym.

Doradzamy w zakresie tworzenia
dan tak, aby upraszcza¢ procesy
przygotowania, ograniczac straty
i koszty pracy.

Szef Akademii Concept 37
Wariusz Gachewicz

AJ Food to ludzie petni pasiji,
doswiadczenia i ogromnego
zaangazowania. Dlatego jestesmy
pewni, ze do naszych Klientow
trafiajg naprawde wyjatkowe
produkty, dostosowane do
indywidualnych potrzeb

i aktualnych trendow.

JEDEN PRODUKT WIELE DAN

Stripsy z kurczaka
L A s_

www.ajfood.pl Nasze produkty sg uniwersalne - mozna z nich tworzy¢ wiele réznych dan.
Dzieki temu tatwiej kontrolowac zuzycie surowcdw i koszty.
Znajdz nas na: ﬁ '@l


https://www.instagram.com/ajfood_foodservice/
https://www.facebook.com/ajfood.foodservice/
https://ajfood.pl

KORZYSCI WYNIKAJACE
ZE STOSOWANIA
PRODUKTOW AJ FOOD

&

* jd Uproszczenie proceséw
LI R Brak obrébki wstepnej czy strefy
135 Lbrudnej”, skrécenie czasu

przygotowania.

o Zmniejszenie kosztéw
Szybkie przygotowanie - to

redukcja kosztéw robocizn
JAKIE SA NASZE PRODUKTY? -  energi. ’

® Wyréznia je najwyzsza jakos¢ i wykorzystywanie
wylacznie certyfikowanych surowcéw

Produkcja odbywa sie w zaktadach o najwyzszych standardach Prostota przygotowania

produkgji, zgodnie z doktadnymi specyfikacjami jakosciowymi. B? Mniejsza zaleznos¢ od umiejetnosci
pracownikéw. Efekt zawsze tak samo
dobry.

® S3 idealnie przystosowane do koncowej
obrébki w profesjonalnych urzadzeniach
Kazdy produkt jest wielokrotnie testowany - od frytownicy

poprzez piece do urzadzen konwekceyjno - mikrofalowych.
Az osiggniemy efekt idealny w kazdym urzadzeniu.

Wygoda i elastycznosé
Niezaleznie od sytuacji czy wielkosci
grupy - jestes gotowy na szybkie

dziatanie.
® Przygotowane sa zgodnie z procesami
technologicznymi, ktére odbywaja sie
w profesjonalnej kuchni
Dbamy bowiem o ich autentyczny charakter. Niektére nasze )
produkty sa nawet robione recznie! - Ograniczenie strat
[][][] Dzieki eliminacji obrébki wstepne;j

. . . i prostocie przygotowania.
® Policzalne i kalibrowane

Produkty majg okreslone przedziaty wagowe kazdej sztuki oraz
stabilng ilos¢ sztuk w paczce, dzigki temu porcja kazdego dania
moze by¢ powtarzalna i pozwala tatwiej kontrolowaé koszty.

Powtarzalnos¢ dan
Kazda wydana porcja bedzie
wygladata i smakowata podobnie.

® Neutralnie doprawione

Mozna je serwowac od razu lub nadaé daniu wymagany
charakter - doprawiajgc dodatkowo lub dodajac
odpowiedni sos.

DZIALAMY TEZ KONCEPTOWO —

AKTY sacoraco
Oferujemy gotowe rozwigzania z uzyciem naszych produktéw: o

* Koncepty AJ Food tworzg praktycy
— ich dziatanie jest potwierdzone

* Sg proste do wdrozenia

opakowania i akcesoria

* Zwiekszajg atrakcyjnosé oferty

* Poprawiajg efektywnos$é dziatania

* Dostarczamy wszystkiego co potrzebne
do ich realizacji - produkty, opakowania,
materiaty reklamowe i kalkulacje food cost

Happy Menu Nuggets

Nuggetsy z kurczaka (5szt) ok. 115g 3,87

Frytki Fast Fry 7 mm, 100 g 1,11
Kartonik Happy Menu 1,00
Szaszetka na frytki 0,08
Koszt porcji 6,06
Sugerowana cena sprzedazy 18,00

kalkulacje food cost
materiaty reklamowe i przepisy




NOWOSCI 2025

GOLABKI | SOS POMIDOROWY

Y tDEALNAJ
‘ 9 &OLABEK 10D &

DD &sosu

Delikatne gotabki - klasyczne danie tradycyjnej polskiej kuchni. W modnym

trendzie - kuchni nostalgiczne;j.

GOLABKI Z MIESEM INDYKA SOS POMIDOROWY DLA
3 OSWIATY
* Mielone mieso z indyka w biatej kapuscie Do GOLABKOW
* Zryzem i kasza peczak * Na bazie bulionu drobiowego
* Pracochtonny produkt w wersji szybkiej i koncentratu pomidorowego
do przygotowania o Klasyczny, delikatny smak, tradycyjna receptura
« Dostepne w dwdch wersjach: 1008180 g * Gtadka konsystencja

¢ |dealnie pasuje do gotabkéw AJ Food

Kalibrowane | Policzalne

Miekkie, soczyste i dymne — po prostu
wyborne. Jesli masz wéréd gosci prawdziwych
migsozercéw — to naprawde warto rozwazyc.
Polecamy serwowac z frytkami steakhouse.

ZEBERKA WIEPRZOWE
SMOKEY BBQ

Zeberka Baby Back Cut w glazurze

Wedzone 8 godzin w smokerze opalanym drewnem
Smak i aromat amerykanskiego BBQ

Soczyste mieso, dobrze odchodzi od kosci
Rzemieslnicza, reczna produkcja

Kalibrowane | Policzalne | Catomies$niowe

S ¢ CMoke=

OPALANM
E%% 4/ DreWNEM!

GULASZ

Gulasz wieprzowy przygotowany tak,
aby w parze z plackami stac sie
doskonatg wersja popularnego
dania. Polecamy réwniez do
ziemniakow i purée.

Hirowe @
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WIEPRZOWY NUGGETSY Z FILETA MORSZCZUKA

i
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Delikatne nuggetsy ze 100% fileta bez o$ci — to produkt doskonaty do menu
dzieciecego. Najwyzszy standard jakosciowy i bezpieczenstwo.

NUGGETSY Z FILETA MORSZCZUKA
W PANIERZE PANKO m

* Wyciete ze 100% fileta z morszczuka &

* Bez osci (PBO) i skory OSWIATY
e Morszczuk z towisk certyfikowanych MSC
e Chrupiaca panierka typu panko

e Czysta etykieta, krétki sktad

*produkt zgodny z wymogami dotyczacymi zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy
Kalibrowane | Policzalne | Catomie$niowe w jednostkach oéwiaty - rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016*

» Miekkie i kruche mi fopatki wi j =

B L e KARKOWKA | SOS PIECZENIOWY
e Tradycyjna receptura, wyrazisty smak -

¢ |dealny dodatek do plackdw ziemniaczanych

'DEALNAI

1 eLAsTE
+ B & cosu

Aromatyczna karkéwka — to doskonaty sktadnik klasycznego dania kuchni
polskiej. Mieso pieczone minimum 3,5 godziny staje sie kruche i delikatne.
Doprawione stodka papryka i czosnkiem.

KARKOWKA PIECZONA SOS PIECZENIOWY

PLASTRY * Na bazie dtugo gotowanego bulionu wofowego
e Catomiesniowe plastry miesa, miekkie i soczyste e Z nutg rozmarynu i grzybéw

* Wolno pieczona przez minimum 3,5 godziny » Gtadka konsystencja

* Recznie kalibrowane porcje « |dealnie pasuje do réznorodnych mies

¢ Doskonata z sosem pieczeniowym AJ Food

Kalibrowane | Policzalne | .Catomiesniowe




"PRODUKTY
7DROBIU

Szeroka oferta produktéw drobiowych,
wytwarzanych wedtug najwyzszych
standardéw.

* Soczyste i aromatyczne - po prostu pyszne!
" ® Ztociste panierki - tréjwymiarowe albo klasyczne - zapewniaja
mega chrupanie. -
* Prawdziwe hity rynkowe!

DLA
"%

NUGGETSY Z KURCZAKA W PANIERZE,
DELIKATNE

* Wyjatkowo tagodny smak
e Czysta etykieta, krotki sktad
* Niska zawarto$¢ soli, ttuszczu, cukru® (z pieca)

nr art.: 000.530, B

Karton 4 x 2500 g, 3,5-4min 12-16 min 2,00 min
1szt.ok.18 g 175°C  200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

*produkt zgodny z wymogami dotyczacymi zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy

w jednostkach o$wiaty - rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016*

POPSY Z KURCZAKA
W PANIERZE RYZOWYM
e Z piersi kurczaka

e Panierka z ryzu preparowanego — lekkos¢
i chrupkos¢ 3D

nr art.: 000.209, 558

Karton 8 x 1000 g, 2,5-3min 15-17 min 2,00 min
1szt.ok.10g 175°C 180°C 250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

HIT SPRZEDAZY!

STRIPSY Z KURCZAKA tAGODNE

 Spetniajg najwyzsze standardy klasy premium
o Zawsze z poledwiczki, catomiesniowe

e Panier 3D - mega chrupkos¢

¢ Najbardziej optymalna kalibracja

* Dostepne takze w opcji ,,Ready to eat"

nrart.: 001.201A, B %

Karton 6 x 1000 g, 33,5min 18-20min 2,25 min
1szt.ok.45¢g 175°C 200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomig$niowe

HIT SPRZEDAZY!

NUGGETSY Z KURCZAKA
W PANIERZE, CHRUPIACE
» Z kawatkow piersi kurczaka

o Klasyczna pszenna panierka
* Dostepne takze w wariancie ,Ready to eat"

nrart.: 001.212, B

Karton: 9x 1000 g, 2,5-3min 10-12 min 2,00 min
1szt.0k.23 g 170°C  200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

FINGERSY Z KURCZAKA
PANIEROWANE

* Formowane z kawatkow fileta (zawartosé
miesa 75%)

e Tradycyjna panierka

o Klasyczny finger food

e 25 sztuk w paczce

nr art.: 000.202, &

Karton 10 x 1000 g, 3-3,5min 18-22 min 2,25 min
1szt.ok.40g 175°C  200C 250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

STRIPSY Z KURCZAKA HOT&SPICY

e Z dodatkiem papryki, chilli i czosnku

e Zawsze z poledwiczki, catomiesniowe
e Panier 3D - mega chrupkos$¢

¢ Najbardziej optymalna kalibracja

» Dostepne takze w opcji ,,Ready to eat"

nrart.: 001.211A, sl %

Karton 6 x 1000 g, 3-3,5min 18-20min 2,25 min
1szt.ok.45¢g 175°C 200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomigéniowe

NUGGETSY Z KURCZAKA
W TEMPURZE
o Z kawatkdw piersi kurczaka

e Delikatne pszenne ciasto
¢ Klasyka menu dzieciecego

nr art.: 000.223, &

Karton: 9 x 1000 g, 3-4min 1214 min 2,10 min
1szt.0k.27g 175°C  180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

NACHOSY Z KURCZAKA
Z SEREM
o Z kawatkow fileta z dodatkiem sera topionego

* Panierka z dodatkiem chipséw typu tortilla
* Doprawione ptatkami chilli

nr art.: 000.251, &

Karton 10 x 1000 g, 23min 12min 2,00 min
1szt.ok.17g 175°C 180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

KEBAB CIETY Z MIESA NOGI
KURCZAKA

 Z catego miesa nogi

 Pieczony i krojony

* Wyraziscie doprawiony

* Najwyzsza wygoda - wystarczy podgrzaé

nrart.: 000.234,
Karton 10 x 1000 g 57min 0,50 min

200°C 250°C
Catomiesniowe

UDO Z KURCZAKA LUZOWANE,
MARYNOWANE

¢ Bardzo miekkie i soczyste

* Doprawione solg, pieprzem i pieprzem cayenne
* Bez kosci

* Marynata ze skrobig kukurydziang - chrupkos¢

bez panierki!
f (]
nrart.: 000.242, B
Karton 7 x 1000 g, 4,5-5min  15min 2,05 min

1szt.0k.95g 175°C 230°C 250°C
Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

UDO Z KURCZAKA LUZOWANE
W PANIERZE

* Aromatyczne, lekko pikantne - doprawione
imbirem i pieprzem

* Aromatyczna marynata: cebula, czosnek, imbir, chilli

* Bez kosci i skory

e Panierka "super cruncher"

. (=)
nr art.: 000.241, B

Karton 7 x 1000 g, 6-6,5min  20min 2,45 min
1szt.ok.125g 175°C 230°C 250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe



SKRZYDEEKA Z KURCZAKA PIECZONE

YAGODNE

o Klasyczny smak domowych skrzydetek

* Marynowane, smazone i pieczone - dla optymalnej
chrupkosci i soczystosci

o Listki i patki skalibrowane - dla réwnego wysmazenia

e ,Ready to eat"
G B

nrart.: 001.207,
Karton: 10x 1200 g, 3Smin 18-20min 2,05 min
Patki ok. 55 g / Listki: ok. 35 g 175°C 200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

SKRZYDEXKA Z KURCZAKA
PANIEROWANE tAGODNE

 Tréjwymiarowy panier dtugo utrzymujacy chrupkosé

¢ Delikatnie doprawione - macerowane przed
smazeniem

o Skalibrowane dla réwnego wysmazenia

* Dostepne takze w opcji ,,Ready to eat"

nrart.: 001.205 B 9

Karton 10x 1200g, 45min 2022 min 2,25 min
Patki: ok. 60 g / Listki: ok. 40 g 175°C 200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomieéniowe

Stripsy z kurczaka z frytkami

SKRZYDELKA Z KURCZAKA PIECZONE

PIKANTNE

* Doprawione papryka i chilli

* Marynowane, smazone i pieczone - dla optymalnej
chrupkosci i soczystosci

o Listki i patki - skalibrowane dla réwnego wysmazania

* Dostepne takze w opcji ,,Ready to eat"

nrart.: 001.204, B E'

Karton: 10x 1200 g, 4-4,5min 18-20 min 2,05 min
Patki ok. 55 g / Listki: ok.35 g 175°C 200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe

SKRZYDEEKA Z KURCZAKA
PANIEROWANE PIKANTNE

 Tréjwymiarowy panier 3D dtugo utrzymujacy chrupkosé

* Macerowane przed smazeniem, doprawione
papryka i chilli

o Listki i patki - skalibrowane dla réwnego wysmazenia

* Dostepne takze w opcji ,,Ready to eat"

B B B

Karton 10 x 1200 g, 4-5min 20-22 min 2,25 min
Patki: ok. 60 g / Listki: ok.40g  175°C  200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe

nrart.: 001.206,

PsezNE

NA WYNOS

| CHRUPIACE

SKRZYDEELKA Z KURCZAKA
PIECZONE BBQ
* Niezwykle aromatyczne - doprawione

papryka, chillii cynamonem, z dymna nuta
o Listki i patki skalibrowane - dla réwnego wysmazenia
e ,Ready to eat"

nr art.: 001.208, @- 9

Karton 10 x 1200 g, 4-45min 18-20 min 2,05 min
Patki: ok. 55 g / Listki: ok. 35g 175°C  200°C  250°C
Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

KOTLET Z PIERSI KURCZAKA
PANIEROWANY

* Z miesa piersi kurczaka

o Uformowany w ksztatt klasycznego kotleta

¢ Maksymalna powtarzalnos¢, precyzyjna
kalibracja

B B

Karton 10 x 1000 g, 3-4min 1618 min 2,10 min
1szt.130g+/-10g 175°C 180°C  250°C
Kalibrowane | Policzalne | Formowane

nr art.: 000.225,
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[ NOWOSC! |

FILET SALATKOWY Z KURCZAKA,
PIECZONY
o Caly, kalibrowany filet

* Bez skdry
* Marynowany i pieczony

* Marynata ze skrobig tapiokowa - chrupkos¢ bez panierki
 ,Ready to eat" - do spozycia takze bez obrdbki cieplnej

nr art.: 001.203, B
Karton: 6 x 1000 g, 7 min
1szt. ok. 100 g 175°C 200°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

250°C

HIT SPRZEDAZY!

DEVOLAY Z MASLEM
I NATKA PIETRUSZKI

o Z catego plastra fileta
¢ Recznie robiony

¢ Pracochtonny produkt w wersji wygodnej
i szybkiej do serwowania

* Mozliwos¢ przygotowania we frytownicy

po uprzednim rozmrozeniu

nr art.: 003.301, @ E@
Karton4x 1950 g, . 9
1szt. ok. 150 g 175°C 180°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomie$niowe

250°C

GOLABKI Z MIESEM INDYKA

* Mielone mieso z indyka w biatej kapuscie
o Z ryzem i kaszg peczak
o |dealnie smakujg z cieptym sosem
pomidorowym AJ Food
o Niska zawartos$¢ soli, cukru i ttuszczu*
nrart.: 003.210, nrart.: 003.211
Karton 1 x 6000 g, Karton 1 x 6000 ! !
1szt. ok. 100 g ’ 1szt. ok. 180 g £ niégnrgm Z:ZOSOOUEn

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

Coun |

OSWIATY

9-12 min/ 1:20 min/

-

S

SOS POMIDOROWY
DO GOLABKOW

* Na bazie bulionu drobiowego i koncentratu
pomidorowego

o Klasyczny delikatny smak, tradycyjna receptura

» Gtadka konsystencja

o Niska zawartos¢ soli, cukru i tluszczu*

8 min
*** 2-3min

nr art.: 003.731,
Karton 10 x 1000 g

NOWOSC!

25-35min 2,10 min

***5 min  ok. 20 min ***1,50 min

PARA
\DEALNA!

S
=/
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FILET Z KURCZAKA PANIEROWANY
PREMIUM 150 g

o Z catej, rozbitej piersi
* Recznie robiony - domowy wyglad
* Tradycyjnie doprawiony, w klasycznym panierze

B B B

Karton 3 x 2500 g, 3,54 min 16-18 min 2,05 min
1szt.ok.150 g 175°C 180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

nr art.: 003.203,

DLA

OSWIATY

FILET Z KURCZAKA PANIEROWANY
PREMIUM 100 g

* Recznie robiony, z catego miesnia

e Kalibracja dostosowana do dzieci

o "Czysta etykieta", prosty sktad

* Niska zawartosc soli, ttuszczu, cukru” (z pieca)

B B B

Karton 3x 2,5 kg, 3,5-4min 16-18 min 2,05 min
1 szt. ok. 100 g 175°C 180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

nr art.: 003.204,

DEVOLAY Z SEREM
GOUDA

o Z catego plastra fileta
¢ Recznie robiony

¢ Pracochtonny produkt w wersji wygodnej
i szybkiej do serwowania

* Mozliwos¢ przygotowania we frytownicy po rozmrozeniu

nr art.: 003.302,
Karton4x 1950 g,
1szt.ok.150g

B = O

***5 min  ok. 20 min ***1,50 min

175°C 180°C 250°C
Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe
HAMBURGER MAX
DROBIOWO-WIEPRZOWY 90 g

o Kotlet o $rednicy 115 mm, grubos¢ ok. 8 mm

¢ |dealny do butek o $rednicy 100 mm, 120 mm

* Wyjatkowo szybki w przygotowaniu

* Dobrze przyprawiony

e Charakterystyczny wzdr paskéw grillowych

nr art.: 000.218, (55
Karton 8 x 1080 g, 2,5-3min 8-10min 0,35 min

1s2t.90¢g 170C  180°C  250°C
Kalibrowane | Policzalne | Formowane

HAMBURGER XXL

DROBIOWO-WIEPRZOWY 73 g

e Kotlet o Srednicy 100 mm, grubos¢: 10 mm
e |dealny do butek o $rednicy 100 mm
e Szybki w przygotowaniu
e Dobrze przyprawiony
* Z wzorem paskow grillowych
nr art.: 000.217,
Karton 9 x 1000 g,

1szt.73 g 170°C 180°C
Kalibrowane | Policzalne | Formowane

g B 9

2,5-3min 8-10 min 0,35 min
250°C




WIEPRZOWINA

Tradycyjne produkty
- od zawsze popularne,
teraz zgodne
z trendem nostalgii
za kuchnig domowa.

* Nasze klasyki wyréznia najwyzsza jako$¢,
produkowane sg bowiem z catych plastréw miesa,
wiekszos¢ z nich jest robiona recznie.

CORDON BLEU

1609

e Z catego plastra marynowanego schabu
e Z parzong szynka i serem gouda

e Pracochtonny produkt w wersji wygodnej
i szybkiej do serwowania

Wieprzowina

B B B

7min175°C  17-18 min 2,20 min

Karton 1 x 6400 g, > ! n
1szt.ok. 160 g Pgtmvlvz%séu 180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

nr art.: 003.710,

/

*produkt zgodny z wymogami dotyczacymi zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w jednostkach o$wiaty - rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016
*** dotyczy produktu rozmrozonego

Wieprzowina

Wieprzowina

KLASHK! KnCHEJL
— NA ¢2ZUBKO

KOTLET SCHABOWY PREMIUM
1709
o Z catego plastra schabu, bez kosci
 Recznie robiony
e Tradycyjny panier domowy
* Wstepnie podsmazony
f (]
nr art.: 003.701, Karton 8600 g sl
nrart.: 003.702, Karton 3x 2500 8, 3 4 iy 16-18 min 2,15 mi
1szt.ok.170g 175°C 180°C  250°C
Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe
( NOWOSC! |
GULASZ WIEPRZOWY
* Miekkie i kruche mieso z fopatki wieprzowej
¢ Aksamitny sos z marchewkg i czerwong papryka
* Tradycyjna receptura, wyrazisty smak
¢ |dealny dodatek do plackdw ziemniaczanych
nrart.: 003.721, @
Karton 10 x 1000 g, 12 min
/***2-3 min
Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe
[ PN :

n

Sos

Wieprzowina

Wieprzowina

Wieprzowina

KOTLET SCHABOWY SUROWY
2209
o Z catego plastra schabu, bez kosci

¢ Recznie robiony
¢ Tradycyjny panier domowy

B B B

16-20 min 2,20 min
250°C

nrart.: 003.703
Karton: 8600 g, 4min
1szt.ok.220g 175°C 180°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

[ NOWOSC! |

ZEBERKA WIEPRZOWE

SMOKEY BBQ

o Zeberka Baby Back Cut w glazurze

¢ Wedzone 8 godzin w smokerze opalanym drewnem
* Smak i aromat amerykanskiego BBQ

 Soczyste mieso, dobrze odchodzi od kosci

¢ Rzemieslnicza, reczna produkcja

nr art.: 005.752,
Karton 10 x ok. 500 g,
(produkt zmienno-wagowy)

B o
12-15min 30min
170°C 80°C
Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe

( NOwWOSC!

KARKOWKA PIECZONA
PLASTRY

* Catomiesniowe plastry migsa, miekkie i soczyste
* Wolno pieczona przez minimum 3,5 godziny

¢ Recznie kalibrowane porcje

* Doskonata z sosem pieczeniowym AJ Food

nr art.: 003.720,
Karton 5 x 1300 g, 12-15 min
1szt. 130 g (115-145g) 170°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

[ NOWOSC! |

SOS PIECZENIOWY

* Na bazie dtugo gotowanego bulionu wotowego
® Z nutg rozmarynu i grzybéw

* Gtadka konsystencja

e |dealnie pasuje do réznorodnych mies

8min
/***2-3 min oo

nr art.: 003.730,
Karton 10 x 1000 g,




Wotowina

SZLACHETNA
WOLOWINA

Najwyzszej jakosci produkty od
certyfikowanych dostawcéw
(BRC/IFS).

e Soczyste burgery - ze 100% selekcjonowanego
miesa wotowego oraz produkty wolno gotowane
- wyjatkowe, kruche migso.

¢ Dla najbardziej wymagajacych klientow.

BURGER WOLOWY
1509

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu
« Srednica 141 mm, wysoko$¢ 13 mm
* Surowe mieso siekane, mielone, formowane
e Zamrozone cieklym azotem - zachowuja caty aromat
» Gteboka perforacja = rownomierne smazenie
i zachowany ksztatt

nr art.: 000.415, — 27
Karton 30x 150 g, 46min 46 min
1szt. @ 141 mm, wys. 13 mm 200-250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

o
e,

[DEALNY Bur&GER-

Wotowina

Wotowina

BURGER WOLOWY
65¢g
* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu
« Srednica 77 mm, wysokos$¢ 17 mm
* Surowe mieso siekane, mielone, formowane
* Zamrozone cieklym azotem - zachowujq caty aromat
* Gteboka perforacja = rbwnomierne smazenie
i zachowany ksztatt

nr art.: 000.418, — 27
Karton 54 x 65 g, 46min 46 min
1szt. @ 77 mm, wys. 17 mm 200-250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

Wotowina

BURGER WOLOWY
1009

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu
« Srednica 125 mm, wysoko$¢ 13 mm
¢ Surowe mieso siekane, mielone, formowane
* Zamrozone cieklym azotem - zachowujg caty aromat
 Gteboka perforacja = rownomierne smazenie
i zachowany ksztatt

nr art.: 000.414, — ﬁ
Karton 40 x 100 g, A6min  4-6min
1szt. @ 125 mm, wys. 13 mm 200-250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

BURGER WOLOWY
1809

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu
« Srednica 135 mm, wysoko$¢ 16 mm
» Surowe mieso siekane, mielone, formowane
e Zamrozone cieklym azotem - zachowuja caty aromat
¢ Gteboka perforacja = rownomierne smazenie
i zachowany ksztatt

nrart.: 000.412, — 27
4-6 min Karton 24 x 180 g, 46min  4-6 min
1 szt. @ 135 mm, wys. 16 mm 200-250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

> QOO®E ¢

Dostgrne W Wigtu
WATZIANTACH

Burger klasyczny

Wotowina

Wotowina

BURGER WOLOWY
2009

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu
« Srednica 135 mm, wysoko$¢ 18 mm
* Surowe mieso siekane, mielone, formowane
e Zamrozone cieklym azotem - zachowujg caty aromat
» Gteboka perforacja = rbwnomierne smazenie
i zachowany ksztatt

nrart.: 000.413, — X7
Karton 20 x 200 g, A4-6min  4-6 min
1 szt. @ 135 mm, wys. 18 mm 200-250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

KEBAB WOLOWY PREMIUM,
PIECZONY, CIETY

* 100% wotowego miesa bez dodatku innych mies
e Jakos$¢ premium
¢ Mieso mielone, pieczone i nastepnie pociete w pfaty
 Bardzo aromatyczne i soczyste
2z B

nr art.: 000.430,
Karton 8 x 1000 g,

3-4 min 0,50 min
175°C 250°C

Mielone




Wotowina

Wotowina

Wotowina

POLICZKI WOLOWE CIETE
WOLNO GOTOWANE

¢ Gotowane minimum 8 godzin w sosie wiasnym

® 65% miesa, 35% sosu wtasnego

* Neutralnie doprawione

¢ Wygodne pakowanie - 3-6 kawatkéw w oddzielnym
woreczku

¢ Produkt zmienno-wagowy

nr art.: 000.453,

Karton: 20 x ok. 450 g

(produkt zmienno-wagowy)

Policzalne | Catomiesniowe

©
10-20 min
150°C

7-9 min

POLICZKI WOLOWE
WOLNO GOTOWANE

* Gotowane minimum 8 godzin w sosie wiasnym
* 65% miesa, 35% sosu wiasnego

¢ Neutralnie doprawione

e Kazdy policzek spakowany w oddzielny woreczek
¢ Produkt zmienno-wagowy

nr art.: 000.450,
Karton: 20 x ok. 450 g
(produkt zmienno-wagowy)

©
10-20 min
150°C
Kalibrowane | Policzalne | Catomig$niowe

7-9 min

ZEBERKA WOLOWE 3 KOSTNE

WOLNO GOTOWANE

e Szponder wotowy 98%

¢ Gotowane minimum 8 godzin w sosie wiasnym

* Smak miesa podkreslony sosem sojowym, pieprzem, solg
* Wygoda - kazde 3 kostne zeberko w odzielnym woreczku

)\

nr art.: 000.452, ™7
Karton: 18 x'ok. 600 g 1520min 12-15 min
(produkt zmienno-wagowy) 150°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomig$niowe

CHRUPIACE
SERY

Aromatyczne sery
w chrupiacych panierkach
to doskonate danie samo w sobie
lub charakterystyczny dodatek
do burgerow.

Wotowina

Chrupiace sery

/_/\/'\-/\,_\
WoiwNo @otToWANE

=

WOLOWINA SZARPANA
WOLNO GOTOWANA

e Gotowana minimum 8 godzin w sosie wiasnym
e Krucha, soczysta, aromatyczna
* 97% miesa (mostek, karkowka, zrazowa)

* Wygoda stosowania &
LJ
nr art.: 000.451
Karton: 10 x 10(’)0 g 10-20min 79 min 0,30 min
’ 150°C 250°C

Catomiesniowe

HIT SPRZEDAZY!

( NOWOSC! |

Clqgnqcy

sie serl

SER PANIEROWANY
125¢

* Z tagodnego sera edamskiego - rownomiernie
rozpuszcza sie i ciggnie

¢ Tradycyjna panierka pszenna

e Ikoniczny sktadnik burgeréw

SER PANIEROWANY

80g

» Z tagodnego sera edamskiego - rownomiernie
rozpuszcza sie i ciggnie

e Tradycyjna panierka pszenna

* Mniejszy od standardowego wariantu - nizszy food cost

o |dealny do mniejszych burgeréw

Chrupiace sery

nr art.: 000.303, B O — 9 nr art.: 000.302, B — B
Karton 1 x 3500 g, 180°C  doziotego 2,40 min Karton 1 x 3500 g, 180°C  doztotego 2,40 min
1s2t.80g dokagtreugo koloru 250°C 1szt.125¢g dokétlgtrigo koloru 250°C

Kalibrowane | Policzalne Kalibrowane | Policzalne



Ryby i owoce morza

RYBY | OWOCE
 MORZA

PraWdziwe dary morza - popularne
i egzotyczne smaki.

 Soczyste i aron%atyczne - po prostu pyszne!
o Ztociste panierki, tréjwymiarowe albo
klasyczne - zapewniajg mega chrupanie.

Ryby i owoce morza

Ryby i owoce morza

LUPACZ W CIESCIE PIWNYM

o Kalibrowane kawafki fileta
e Klasyczne ciasto piwne
e Idealny do "fish and chips"

g B O

4-5min  15-20 min 2,20 min
175°C 185°C 250°C

nr art.: 000.807,
Karton 10 x 750 g,
1szt.58¢g

Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe

KREWETKI W CIESCIE

o Krewetki Vannamei z hodowli w Chile i Peru
* Recznie obierane z pancerzykéow

e Delikatne ciasto typu tempura

¢ Po przygotowaniu pozostajg soczyste

B B B

3-4min  10-12 min 2,30 min
175°C 210°C  250°C

nrart.: 200.301,
Karton: 8 x 1000 g,
1szt.ok.15¢g

Kalibrowane | Policzalne | Catomigs$niowe

STRIPSY Z KALAMARNICY
W PANIERZE

¢ Katamarnica Humboldta

o Ciete w paski 8-12 mm

* Po przygotowaniu - jedrna konsystencja
¢, Must have” kazdego tapas

nr art.: 200.454, B 9
Karton 5 x 1000 g
175°C

220°C 250°C

Catomigsniowe

3,5-4min 15-16 min 2,50 min

Ryby i owoce morza

Ryby i owoce morza

Ryby i owoce morza

RYBA W CIESCIE PIWNYM

* Migso miruny (lub morszczuka w zaleznosci
od sezonu)

o Kalibrowane kawatki ryby

¢ Idealna do "fish and chips"

¢ Miruna z deklaracjg PBO - bez osci

B B B

nr art.: 000.805/000.811,

Karton 10 x 750 g, 4-5min  15-20min 2,20 min
1szt. ok.50 g 175°C 185°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe

LUPACZ W CHRUPIACYM
PANIERZE

e Kalibrowane kawatki fileta
e Panier tréjwymiarowy 3D
» Delikatne, soczyste biate migso

g B O

Karton 10 x 750 g, 3,5-5min 15-20 min 2,20 min
1s2t.36g 175°C 185°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomig$niowe

nr art.: 000.806,

SARDELE W LEKKIEJ
PANIERCE

e Patroszone, bez glowy

e Sardela europejska o wyrazistym smaku
* Wystarczy podsmazy¢

Do serwowania w catosci

o -

2-2,5min 2,30 min
175°C 250°C

nr art.: 200.101,
Karton: 10 x 500 g,
1szt.ok.10g

Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe

Ryby i owoce morza

Ryby i owoce morza

RYBA W CIESCIE

OSWIATY
A\ 4
* Miruna z deklaracja PBO - bez osci

 Kalibrowane kawatki biatej ryby

o Ciasto z woda gazowana, bez proszku do pieczenia
* Prosty skfad - czysta etykieta

 Niska zawarto$¢ soli, ttuszczu, cukru®

B B B

Karton 1 x 5000 g, 4-5min 15-20min 2,20 min
1szt.ok.50 g 175°C 185°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe

nr art.: 000.813,

( NOWOSC! |

DLA

NUGGETSY Z FILETA MORSZCZUKA
W PANIERZE PANKO

* Wyciete ze 100% fileta z morszczuka

* Ryba bez osci (deklaracja PBO) i skory

® Morszczuk z towisk certyfikowanych MSC
o Czysta etykieta, krotki sktad

« Niska zawarto$¢ soli, ttuszczu, cukru®
nrart.: 200.102,

Karton 4 x 1000 g, 3 min
1szt.ok.21g 180°C
Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe

B
14-16 min
180°C

Fet

AND cHipg




Wege i produkty maczne

MACZNE

Pyszne produkty na bazie maki
- najpopularniejszego sktadnika
na swiecie - i warzyw.

Ciekawe produkty inspirowane
kuchniami z réznych stron $wiata.

WEGE i PRODUKTY

Wege i produkty maczne

g,

4 x--"&/é§;_’

PIEROZKI GYOZA Z WARZYWAMI

 Niezwykle potaczenie super cienkiego ciasta
i chrupigcego nadzienia

* Oryginalny azjatycki farsz z biatej kapusty, marchwi,

pora i cebuli
* Wysoka zawartos¢ nadzienia 52%

B o B

2-2,5min  4-6min 1,35 min
175°C  we wrzatku 250°C

nr art.: 001.802,
Karton: 6 x 1000 g,
1szt.ok.21g

Kalibrowane | Policzalne

Wege i produkty maczne

oy *'\&“ "
_f_-' ‘3 i"b _.7I . ‘
« WY 4 "i

PIEROZKI GYOZA Z KURCZAKIEM

* Niezwykle cienkie ciasto

 Farsz z miesa kurczaka, biatej kapusty i pora
* Wysoka zawartos¢ nadzienia 52%

* Wystarczy sparzy¢

2-2,5min 4-6min 1,35 min
175°C  we wrzatku 250°C

nr art.: 001.801,
Karton: 6 x 1000 g,
1szt.ok.21g

Kalibrowane| Policzalne

SPRING ROLLS
Z\WARZYWAMI

 Soczysty farsz (60%) z kapusty, marchwi i cebuli
e Kruche ciasto filo
o Klasyczna przystawka kuchni azjatyckiej

nr art.: 200.601,

Karton 4 x 1000 g,

nr art.: 200.602,

Karton 1 x 4500 g,
1szt.ok.50 g

Kalibrowane | Policzalne

g B O

175°C 185°C

CMAK P1ROSTO
z HiezeANul

*produkt zgodny z wymogami dotyczacymi
Zzywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy

w jednostkach o$wiaty - rozporzadzenie Ministra Zdrowia
zdn. 26.07.2016

5-6 min  18-20 min 2,00 min
250°C

Wege i produkty maczne

Wege i produkty maczne

CHURROS kEZKI

e Klasyka kuchni hiszparskiej
e Szybkie w przygotowaniu z frytownicy
* Stodka przekaska lub deser

nr art.: 200.501,

Karton: 4 x 1000 g, 3-4 min
1szt.ok.28g 180°C
Kalibrowane | Policzalne

: Y

OSWIATY

KUKURYDZA SUPER SLtODKA
CWIARTKI KOLBY

e Bardzo stodka odmiana "super sweet"

e Zblanszowana

* Wolna od modyfikacji genetycznych, z Kujaw

* Niska zawartosc soli, ttuszczu, cukru”

=]

8min

nr art.: 004.003,
Karton 4 x 2500 g,
1szt.ok60g

Kalibrowane | Policzalne

Wege i produkty mgczne

Wege i produkty maczne

Wege i produkty maczne

CHURROS PALUSZKI

e Klasyka kuchni hiszparskiej
e Szybki w przygotowaniu z frytownicy
o Stodka przekaska lub deser

nr art.: 200.502,

Karton 2 x 2000 g, 3-4 min
1szt.ok.21g 180°C
Kalibrowane | Policzalne
DLA
OSWIATY
\ 4
KUKURYDZA SUPER SLODKA
POLOWKI KOLBY
e Bardzo stodka odmiana "super sweet"
¢ Zblanszowana
* Wolna od modyfikacji genetycznych, z Kujaw
* Niska zawartosc soli, ttuszczu, cukru*
nr art.: 004.002, [
Karton 4 x 2500 g, 8min

1szt.ok.125g

Kalibrowane | Policzalne

KUKURYDZA SUPER SLODKA
CALA KOLBA

¢ Bardzo stodka odmiana "super sweet"

e Zblanszowana

* Wolna od modyfikacji genetycznych, z Kujaw
» Niska zawartosé soli, ttuszczu, cukru®

©

8min

nr art.: 004.001,
Karton 1 x 11,5 kg,
1szt.ok.220 g

Kalibrowane | Policzalne



* THUSZCZE

Wysokiej jakosci specjalistyczne

ttuszcze - do smazenia: gtebokiego
' i ptytkiego.

* Niezbedne do uzyskania wysmienitego efektu
smazonych potraw — wyrazistego smaku, chrupkosci
i soczystosci wnetrza. £

* Gwarantuja dfugi czas uzytkowania w wysokich
temperaturach.

Ttuszcze

(

NOWOSC! |

O STALEJ KONSYSTENCJI

¢ Najwyzsza jakos¢ - rafinowany, bezwonny
* Stafa konsystencja

e Podkresla smak potraw

¢ Idealny do frytek belgijskich

nr art.: 000.601,
Karton 4 x 2500 g

TEUSZCZ WOLOWY DO SMAZENIA

Thuszcze

2000,

( DLA ]
OSWIATY

FRYTURA PLYNNA BiB

* Mieszanka oleju rzepakowego i stonecznikowego
« Swietna do gtebokiego i ptytkiego smazenia

¢ Wysoki punkt dymienia - wydajna

* Wygoda - poreczna butelka PET

nr art.: 000.604,
Butelka PET1x 101

CocH DO SERWOWANIA
NA cigrro

[ NOWOSC! |

> >
- &| SOS POMIDOROWY 4| sos PIECZENIOWY
DO GOXABKOW
. * Na bazie bulionu drobiowego i koncentratu * Dopracowany, klasyczny smak - pasuje
Idealni partnerzy do naszych pomidorowego do réznych mies
konceptow. o Klasyczny delikatny smak, tradycyjna receptura e Gteboki, brazowy kolor i gtadka konsystencja
v £y e e Gtadka konsystencja e Szybkos¢ i tatwos¢ serwowania
NSy e | SR Kl wySolhiekosd. * Niska zawarto$c soli, cukru i thuszczu* & * Oszczednosc czasu i kosztéw &5
BDoPlcowanc RO okl nrart.: 003.731, g min nr art.: 003.730, 8 min
Karton 10 x 1000 g /%% 23 min Karton 10 x 1000 g, /*%% 23 min
*produkt zgodny z wymogami dotyczacymi zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy
w jednostkach o$wiaty - rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016*
SOS DO FRYTEK MAJONEZ Z CYTRYNA MAJONEZ Z ZIELONYM  SOS ORZECHOWY
FRIT SAUS | PIEPRZEM PESTO SATESAUS
MAYO LEMON PEPPER MAYO GREEN PESTO
< Kremowy sos < Majonez z przecierem < - Majonez o $wiezym Sos na bazie pasty
E majonezowy S z cytryny i czarnym E smaku z wyrazng z orzechéw
E o delikatnie E pieprzem o idealnie E nutg bazylii. Duza arachidowych. Wywodzi
octowym smaku, zbalansowanym, lekkim zawartos¢ sie z kuchni azjatyckiej.
z niskg zawartoscig i Swiezym smaku. - — prawdziwego pesto. Doskonaty do tworzenia
kalorii. Polecamy do dari m Produkt unikalnej, wtasnej oferty
Polecamy do frytek z owocami morza TEALTAST!  bezglutenowy. dressingow.
ijako baza i kurczakiem. Sprawdzi M AYH Polecamy do frytek, Polecamy do kurczaka,
do biatych soséw sie jako baza do soséw < NAS burgerdw, kaf!GPEk, szasztykow, krewetek
np. do sosu cytrusowych. EHE N== Wwarzyworaz jako i skrzydefek.
tatarskiego. e STH baze do soséw Do serwowania na
safatkowych. zimno i na ciepfo.
7k ol
nr art.: 300.002 | nrart.: 300.912 nr art.: 300.922 nr art.: 300.602
Butelka plastikowa Butelka plastikowa . Butelka plastikowa Butelka plastikowa
et 800 ml x 15 szt. — 800 ml x 15 szt. N 800 ml x 15 szt. 800 ml x 15 szt.
KETCHUP CURRY SOS O SMAKU SERA CHEDDAR SOS PIKANTNY SAMURAI  SOS DO HAMBURGEROW
CURRY KETCHUP CHEESE SAUS HOT SAMURAI BURGER SAUS
Sos curry o stodko w Wegariski, aromatyczny w Kremowy, pikantny L Sos idealnie
- pikantnym smaku. % - sos do serwowania na % sos na bazie % dopracowany pod
Dobrze taczy sie 6‘ z’imno i ciepto. G majonezu, idealnie C")‘ hamburgery.
z innymi sosami. w0 Swietny do polewania v faczy sie ze stodkim Bogata konsystencja
Polecamy do mies, g i zapiekania dan E( ananasem czy mango. g z kawatkami chrupiacej
hamburgerdw, S - nie rozwarstwia sie S Gc?miaeg Polecamy do mies, S cebulki i piklami. Mocny
hot dogdw, 8 w potaczeniu z kwasnymi 8 burgerdw, hot dogow, 8 smak dla koneserow.
zapiekanek oraz sktadnikami. oraz kanapek. Polecamy do
krewetek czy tortilli. Przechowywac Doskonata baza do hamburgeréw
Swietny jako baza w temperaturze 15-20°C. sosu koktajlowego i zapiekanek.
do soséw Polecamy do , loaded i soséw do satat.
i dari na ciepto. fries”, burgerow
i zapiekanych dari

nr art.: 300.202
Butelka plastikowa
800 ml x 15 szt.

zrybiwarzyw.

nr art.: 300.560
Butelka plastikowa
850 ml x 8 szt.

nr art.: 300.520
Butelka plastikowa
850 ml x 8 szt.

nr art.: 300.540
Butelka plastikowa
850 ml x 8 szt.



Wydajnos¢ Termin Sposdb przygotowania

Nr Liczba

Liczba paczek 2 Srednia ilosciowa przydat-
Nazwa w katalogu 1’.“;““’: w kartonie kartoroyv waga 1szt. ($redniail. nosci Alergeny i : . § ;
J Foo na palecie szt./kg) (miesiace) Frytownica Piec konwekeyjny Eikon e2s Plyta grillowa
. . o, 18-20 min 2:25 min
Stripsy z kurczaka tagodne 001.201A 6 x 1000 g 88 ok.45¢g ok.21 18 gluten 3-3,5 min/175°C /200°C /250°C - -
. . . o 18-20 min 2:25 min
Stripsy z kurczaka Hot&Spicy 001.211A 6 x 1000 g 88 ok.45g ok. 21 18 gluten 3-3,5 min/175°C /200°C /250°C
Nuggetsy z kurczaka w panierze, @ e o 12-16 min 2:00 min
delikatne 000.530 4x2500g 48 ok.18 g ok. 52 18 gluten 3,5-4 min/175°C /200°C /250°C
X gluten, seler, e . 10-12 min 2:00 min ) )
Nuggetsy z kurczaka chrupigce 001.212 9x1000g 56 ok.23 g ok. 45 18 mieko 2,5-3 min/170°C /200°C /250°C
gluten, mleko, _ . o. 12-14 min 2:10 min ) )
Nuggetsy z kurczaka w tempurze 000.223 9x1000 g 56 ok.27g ok. 37 18 soler 3 -4 min/175°C /180°C /250°C
Popsy z kurczaka w ryzowym e o 15-17 min 2:00 min _ _
PR 000.209 8x1000 g 56 ok.10g ok. 90 18 gluten, seler 2,5-3 min/175°C /180°C /250°C
5 . . o 18-22 min 2:25 min
Fingersy z kurczaka panierowane 000.202 10 x 1000 g 48 ok.40g ok. 25 18 gluten, seler 3-3,5 min/170°C /180°C /250°C - -
Nachosy z kurczaka z serem 000.251 10 x 1000 48 ok. 17 ok. 60 12 luten, mleko 2-3 min/175°C el I iy 2ol - -
Y : g e : e /180°C /250°C
. . . . . " 0:50 min
Kebab ciety z migsa nogi kurczaka 000.234 10 x 1000 g 45 - - 24 mleko, soja - 5-7 min/200°C /250°C - -
Udo z kurczaka luzowane, 4,5-5 min . " 2:05 min
e — 000.242 7 x 1000 g 56 ok.95g ok. 10 18 gluten /175°C 15 min / 230°C /250°C
zboza zawie- . .
Udo z kurczaka luzowane, X 6-6,5 min X " 2:45 min
el 000.241 7 x 1000 g 56 ok.125g ok. 8 18 rajqcseelgel:Jten, /175°C 20 min / 230°C /250°C - -
Patki: ok.
Skrzydetka z kurczaka pieczone Py . o 18-20 min 2:05 min
el 001.207 10x 1200 g 56 55 g/ Listki: ok. 25 18 gorczyca 3-5min/175°C /200°C 7250°C
ok.35g
Skrzydetka z kurczaka pieczone Filtbel 18-20 min 2:05 min
. 001.204 10x 1200 g 56 55 g/ Listki: ok. 25 18 gluten 4-4,5 min/175°C /200°C /250°C - -
ok.35g
Patki: ok. . .
Skrzydetka z kurczaka pieczone BBQ  001.208 10x 1200 g 56 55 g/ Listki: ok. 25 18 8 4-4,5 min/175°C LA itln A5 (il . .
/200°C /250°C
ok.35g
Skrzydetka z kurczaka panierowane FeidBels 20-22 min 2:25 min
1.2 10 x 12 Listki: k. 2 1 { 4-5 min/170° ) - -
gaiie 001.205 0x1200g 56 60 g/ Listki ok. 20 8 gluten 5 min/170°C /200°C 7250°C
ok.40g
Skrzydetka z kurczaka panierowane LB el 20-22 min 2:25 min
. 001.206 10x 1200 g 56 60 g/ Listki: ok. 20 18 gluten 4-5 min/170°C /200°C /250°C - -
ok.40g
N . . . o, 16-18 min 2:10 min
Kotlet z piersi kurczaka panierowany 000.225 10 x 1000 g 40 ok.130g ok.7 12 gluten, soja 3-4 min/175°C /180°C /250°C - -
. . . o, 25-35 min 2:10 min
Filet satatkowy z kurczaka pieczony 001.203 6 x 1000 g 88 ok. 100 g ok. 10 18 gluten 7 min / 175°C /200°C /250°C - -
Filet z kurczaka panierowany - 3,5-4 min 16-18 min 2:05 min
ST 150 003.203 3x2500¢g 48 ok.150g ok. 6 12 gluten, jaja /175°C /180°C /250°C
Filet z kurczaka panierowany @ L. 3,5-4 min 16-18 min 2:05 min
premium 100 g 003.204 3x2500¢g 48 ok.100 g ok. 10 12 gluten,jaja /175°C /180°C /250°C - -
. . . gluten, jaja **% 5 min ok. 20 min ~ ***1:50 min ) )
Devolay z mastem i natkg pietruszki 003.301 4x1950 g 56 ok. 150 g ok. 6 15 i mleko /175°C /180°C /250°C
gluten, jaja **% 5 min ok.20 min ~ ***1:50 min . _
Devolay z serem gouda 003.302 4x1950¢g 56 ok.150 g ok. 6 12 i mleko /175°C /180°C /250°C
Hamburger XXL - drobiowo . . o . o 0:35 min
iy 7B 000.217 9x 1000 g 56 73g ok. 13 12 gluten, soja 2,5-3 min/170°C ~ 8-10 min/180°C /250°C
Hamburger MAX - drobiowo . . o . " 0:35 min
T EE 000.218 8x1080 g 56 90¢g ok. 11 12 gluten, soja 2,5-3 min/170°C  8-10 min/180°C /250°C - -
Gotabki z migsem —_—— @ 9-12 min 1:20 min
indyka, 100 ¢ [ NowosET | 003.210 1x 6000 g 84 100 g 10 12 gluten, seler - /180°C /250°C . 3
Goftgbki z migsem e @ 11-14 min 2:00 min
NOWOSC! o . - o -
indyka, 180 g ( ( 003.211 1x 6000 g 84 180 g ok.5 12 gluten, seler /180°C /250°C
. L . o 16-18 min 2:15 min
Kotlet schabowy premium 003.702 3x2500¢g 48 ok.170g ok.5 12 gluten, jaja 3-4min / 175°C /180°C /250°C -
. pszenica - o 16-18 min 2:15 min . .
Kotlet schabowy premium luz 003.701 1x8600g 48 ok.170 g ok.5 12 {eluten)) Jaja 3-4min/ 175°C /180°C 7250°C
pszenica . o 16-20 min 2:20 min _ _
Kotlet schabowy surowy 003.703 1x8600g 48 ok.220g ok. 4 12 (e 4 min /175°C /180°C /250°C
7 min / 175°C,
. nastepnie piec w 17-18 min  ***2:20 min
Cordon Bleu 160 g 003.710 1x6400g 60 ok.160 g ok. 6 9 gluten, ser, jaja T /180°C /250°C
/120°C
) — 12 min
Gulasz wieprzowy | NowosC! ( 003.721 10x 1000 g 54 - - 12 gluten, seler - - - o .
_NOWOSC! | / 2-3 min
** Zeberka wieprzowe < ——— — 12-15 min . o
Smokey BBQ [ NOWOSE! | 005.752 10 x ok.500 g 108 ok.500 g 2 12 gorczyca - /170°C - - 30 min/80°C
Karkéwka pieczona ——— 12-15 min
~plastry 130 g | NOWOSC! ( 003.720 5x1300g 54 ok.130g 7 12 - - /170°C - - -
Burger wotowy 65 000418  3510g (54 szt) 160 65 ok. 15 12 - . - - Sl -
g Y 65 g . [:4 8 - 15, /200-250°C
Burger wotowy 100 g 000.414 4000 g (40 szt) 160 100g 10 12 - - - - e .
/200-250°C
Burger wotowy 150 000415  4500g (30szt) 160 150 6 12 - - - - gD -
8 y 8 - g 8 /200-250°C
Burger wotowy 180 000412  4320g (24 s2t) 160 180 5 12 - - - - Sl -
8 Yy g - g [ /200-250°C
Burger wotowy 200 000413  4000g (20 s2t) 160 200 5 12 - . . - i .
8 Yy g - g g /200-250°C
Kgbab wotowy premium, pieczony, 000.430 8x1000g 56 . . 12 sgler, gluten, . . 0:50 maln 3.4 min .
ciety soja, gorczyca /250°C
**Policzki wotowe cigte wolno . **%10-20 min .
s 000.453 20x ok. 450 g 30 ok.450 g - 24 gluten, soja - /150°C - - 7-9 min
D . *%%10-20 min .
Policzki wotowe wolno gotowane 000.450 20x0k.450g 30 ok.450 g - 24 gluten, soja - /150°C - - 7-9 min
*%7 Kk G .
MR D e B 3 LS R alie 000452  18xok.600g 30 ok.600g - 24 gluten, soja - Ay - - 12-15 min
gotowane /180°C
. *** 10-20 min 0:30 min . .
Wotowina szarpana wolno gotowana 000.451 10x 1000 g 30 - - 24 - - /150°C /250°C 4-6 min 7-9 min
Produkty mrozone * Produkty chtodzone / suche ~ ** Produkty zmienno-wagowe *** dotycay produktu rozmrozonego kurczak Wwieprzowina ryby sosy

maczne / wege wotowina thuszcz sery



Liczba Wydajnosé Termin
Nrartykutu Liczba paczek Lartonéw Srednia ilosciowa przydat-

Aj Food w kartonie leci waga 1 szt. ($redniail. nosci
ha palecie szt./kg) (miesiace) Frytownica Piec konwekcyjny Eikon e2s Plyta grillowa

Sposdb przygotowania

Nazwa w katalogu

Alergeny

Chrupiacy ser panierowany gluten, mleko, 180°C do ztotego 2:40 min
125g 000.302  3500g (28 szt) 198 125g 8 18 i Ty /250"
Chrupiacy ser panierowany —————— gluten, mleko,  180°C do ztotego 2,40 min
NOw! 1 b - s -
80g | NowosC [ 000.303 3500 g (43 szt) 198 80g 12 18 i Koloru 7250°C
o 000.805 . o 15-20 min 2:20 min
Ryba w ciescie piwnym /000.811 10x750g 56 ok.50g ok. 20 24 ryba, gluten 4-5 min/175°C /185°C /250°C - -
S . q 15-20 min 2:20 min
Ryba w ciescie @ 000.813 1x 5000 g 88 ok.50g ok. 20 24 ryba, gluten 4-5 min/175°C /185°C 7250°C
Am3im ol . o 15-20 min 2:20 min
tupacz w ciescie piwnym 000.807 10x750g 56 ok.58 g 16-18 24 ryba, gluten 4-5 min/175°C /185°C /250°C
. X y ryba, gluten, ey o 15-20 min 2:20 min ) )
tupacz w chrupigcym panierze 000.806 10x750¢g 56 ok.36g 26-28 13 e 3,5-5 min/170°C /185°C /250°C
Nuggetsy 100% z morszczuka X " 14-16 min 2:00 min _ _
. G i @ 200.102 4x1000g 108 ok.21g ok. 47 18 ryba, gluten 3 min/180°C i s
.. . . o 2:30 min
Sardele w lekkiej panierce 200.101 10x 500 g 99 ok.10g ok. 100 12 ryba, gluten 2-2,5 min/175°C - /250°C - -
. L skorupiaki, X o 10-12 min 2:30 min
Krewetki w ciescie 200.301 8x 1000 g 72 ok.15g ok. 70 18 st (Elkiar 3-4 min/175°C /210°C /250°C - -
kalmary
. . . (miegczaki), 3,5-4 min 15-16 min 2:50 min
Stripsy z katamarnicy w panierze 200.454 5x 1000 g 90 18 pszenica /175°C /220°C / 250°C
(gluten)
Pierozki Gyoza z warzywami 001.802 6 x 1000 48 ok. 21 ok. 48 18 gluten, soja, 1, , ¢ 175eC . LB | combhs
Ve Y . g -8 : jaja, mleko ! / 250°C wrzgtku
Pierozki Gyoza z kurczakiem 001.801 6x 1000 48 ok. 21 ok. 48 18 gluten, s0ja, 5 5 & min/175°C - 1:35 min o
v . 8 18 ’ mleko ! / 250°C wrzatku
q . . o 18-20 min 2:00 min
Spring Rolls z warzywami 200.601 4x1000 g 150 ok.50g 20 18 gluten 5-6 min/175°C /200°C 7250°C
. . . o 18-20 min 2:00 min
Spring Rolls z warzywami 200.602 1x4500¢g 135 ok.50g 20 18 gluten 5-6 min/175°C /200°C /250°C - -
Churros tezki 200.501 4x1000 g 121 ok.28¢g ok. 35 20 gluten 3-4 min/180°C - - - -
Churros paluszki 200.502 2 x2000g 121 ok.21g ok. 50 20 gluten 3-4 min/180°C - - - -
T Ser il @ 004.003 4x2500g 64 ok. 60 g ok. 16 24 s - - - - 8 minut
- ¢wiartki kolby
R SUEr el @ 004.002 4x2500g 64 ok.125g ok. 8 24 . - . - - 8 minut
- potéwki kolby
MR S par el @ 004.001 1x11,5kg 54 ok.220g ok.5 24 - - - - - 8 minut
- cata kolba
p o
Tfusz:fz wotowy d? smazenia 000.601 4x2500¢ 70 2500 ¢ _ 12 _ _ _ _ _ _
o statej konsystencji
* Frytura ptynna 000.604 1x101 72 - - 12 - - - - - -
Sos pomidorowy T @ 8 min
NOWOSC! - - o o - -
do golabkow [ [ 003.731 10x 1000 g 54 12 gluten, mleko /*** 2.3 min
Sos pieczeniowy ( Nowos¢t | 003.730 10 x 1000 g 54 - - 12 gluten, seler - - - [ 2—§ x::
Produkty mrozone  * Produkty chtodzone / suche  ** Produkty zmienno-wagowe - *** dotyczy produktu rozmrozonego kurczak wieprzowina ryby sosy
maczne / wege wotowina thuszcz sery
nr artykulu Liczba opakowan w Liczba zgrzewek na Liczba warstw /
Nazwa w katalogu warstwie zgrzewek na palecie Typ produktu Alergeny przydatn ]
* Remia Frites Saus / Sos do frytek 800 ml 300.002 15 x 800 ml 4/52 bezglutenowy gorczyca, jaja
* Remia Curry Ketchup / Ketchup Curry 800 ml 300.202 15 x 800 ml 13 4/52 bezg'“wt:;:r;"s"k’} soja, gorczyca 12
* Remia Mayonaise Lemon Pepper / Majonez z cytryng i pieprzem 800 ml 300.912 15 x 800 ml 13 4/52 bezglutenowy jaja 9
* Remia Mayonaise Green Pesto / Majonez z zielonym pesto 800 ml 300.922 15 x 800 ml 13 4/52 bezglutenowy I, i, (N, 9
gorczyca, orzechy
a | ) o )
* Remia Satésaus/Peanut sauce / Sos orzechowy 800 ml 300.602 15 x 800 ml 13 4/52 bezg utenolwy. el ziemne, 12
weganski soja
* Gouda’s Glorie Red Hot Samurai / Sos pikantny Samurai 850 ml 300.520 8 x 850 ml 26 4/104 bezglutenowy jaja, gorczyca 9
* Gouda’s Glorie Burger Sauce / Sos do hamburgeréw 850 ml 300.540 8 x 850 ml 26 4/104 bezglutenowy jaja 9
* Gouda’s Glorie Creamy Cheese Style / Sos o smaku sera cheddar 850 ml 300.560 8 x 850 ml 26 4/104 bezglutenolwyt - 9

weganski

Odwiedz nasz sklep

E&f@ sklep.ajfood.pl

Dostepna szeroka oferta opakowan
i akcesoriow do serwowania dan.
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