KATALOG
PRODUKTOW

Poznaj nasze produkty.
Skorzystaj z naszych konceptéw.
Zwiekszaj swoje zyski.



https://ajfood.pl

aifood STRIPSY Z KURCZAKA - HIT SPRZEDAZY!

2 ZAWsze
KIM JESTESMY? Z POLEDWICZKI

Oferujemy produkty ,convenience” przeznaczone
dla gastronomii. kgcza one doskonatg jakos¢
z wysokg efektywnoscia i wygoda uzytkowania.

CAromigéNiowe  KALBRZOWANE

PoriczALNE

Dostarczamy tez gotowe koncepty - sprawdzone gu?(ﬂz_
rozwigzania do szybkiego wdrozenia w lokalu. cHRUPIACH
Doradzamy w zakresie tworzenia dan tak, aby PANER BT

upraszczac procesy przygotowania, ograniczac
straty i koszty pracy.

Wyselekcjonowana poledwiczka

TREADY TO EAT to gwarancja wyjatkowej soczystosci i miekkosci
- dlatego nasze stripsy nie majg sobie réwnych!

IDEALNE
DO WIELU DAN

Chcesz dziataé
efektywnie?

Wykorzystaj jeden produkt do
kilku dan w menu.

Danie a'la carte, chrupigcy wrap
czy burger - stripsy AJ Food
sprawdza sie w kazdej wersiji.

Warinsz Gachewice

AJ Food to ludzie petni pasji, doswiadczenia

i ogromnego zaangazowania. Dlatego jestesmy
pewni, ze do naszych Klientéw trafiajg naprawde
wyjatkowe produkty, dostosowane do
indywidualnych potrzeb i aktualnych trendoéw.

DZIALAMY KONCEPTOWO

Oferujemy gotowe rozwigzania z uzyciem
naszych produktéw:

Produkty + Opakowania + Materiaty

Z FRYTKAMI

ziemniaczanych Farm Frites

Petna oferta dostepna Zamow w naszym Pobierz projekty
u Twojego sklepie lub wybierz z www lub zapytaj
dystrybutora pakiet startowy przedstawiciela
-
Kalkulacje G e 5%
ki Fast Fry 7 mm, 3
food cost Karonie appy Mers 100 Wszystkie nasze dania
aszetka na frytki X . - - - .
Dagichna G i S5 et S IRIPSY Z KURCZAKA™~ = i zestawy s3 przygotowane
nafopesifaod ol ' [OE]  Z SALSA POMIDOROWARLERYTKAMI = P STRIPSY 2 uzyciem produktsw


https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/stripsy-na-wiele-sposobow/

PRODUKTY
2 DROBIU

Szeroka oferta produktéw drobiowych,
wytwarzanych wedtug najwyzszych standardéw.
* Soczyste i aromatyczne - po prostu pyszne!
 Ztociste panierki - trojwymiarowe albo klasyczne - zapewniajg
mega chrupanie.
* Prawdziwe hity rynkowe! -

-—
READY TO EAT
~——

STRIPSY Z KURCZAKA HOT&SPICY

¢ Spetniaja najwyzsze standardy klasy premium

* Catomiesniowe, wytacznie ze 100% poledwiczki

¢ Panier 3D — mega chrupkos¢

e Pikantne, panierka z dodatkiem papryki, chilli i czosnku
¢ Najbardziej optymalna kalibracja

g B O

3-3,5min 18-20 min 2,25 min
175°C 200°C 250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

ulubione przez dzieci

Nr art.: 001.211A
Karton: 6 x 1000 g
1szt.:ok.45g

HIT,
SPRZEDAZY

—
READY TO EAT
~——

NUGGETSY Z KURCZAKA W PANIERZE, CHRUPIACE

* 63% miesa z piersi kurczaka
e Klasyczna panierka pszenna
e tagodnie doprawione
e Hit menu dzieciecego

Nr art.: 001.212
Karton: 9 x 1000 g
1szt.:ok.23 g

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

g B O

2,5-3min 10-12 min 2,00 min
170°C 200°C 250°C

ulubione przez dzieci

HIT,
SPRZEDAZY

POPSY Z KURCZAKA W PANIERZE RYZOWYM

* 63% miesa z piersi kurczaka

* Panierka z ryzu panierowanego — lekkos¢ i chrupkosé 3D
e Wyrazisty miesny smak

* Wysoka wydajnos¢ — 90 szt./ kg

B B B

2,5-3min 15-17 min 2,00 min
175°C 180°C 250°C

Nr art.: 000.209
Karton: 8 x 1000 g
1szt.:ok.10g

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

HIT,
SPRZEDAZY

—_——
READY TO EAT
—_——

STRIPSY Z KURCZAKA tAGODNE

¢ Spetniajg najwyzsze standardy klasy premium

* Catomiesniowe, wytgcznie ze 100% poledwiczki
e Tréjwymiarowy panier — mega chrupkos¢

e tagodne w smaku, bardzo soczyste

* Najbardziej optymalna kalibracja

Nr art.: 001.201A

g B O

Karton: 6 x 1000 g 3-3,5min 18-20min 2,25 min
1szt.:ok.45g 175°C 200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomie$niowe

DLA
OSWIATY
\\ _4

NUGGETSY Z KURCZAKA W PANIERZE, DELIKATNE

* 60% miesa z piersi kurczaka
e Klasyczna panierka pszenna
¢ Wyjatkowo delikatny smak
o Czysta etykieta, krotki sktad
o Niska zawartos¢ soli, ttuszczu i cukru * (z pieca)

g B O

3,5-4 min 14-16 min 2,00 min
175°C 200°C 250°C

Nr art.: 000.530
Karton: 4 x 2500 g
1szt.:ok.18¢g

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

:
NUGGETSY Z KURCZAKA W TEMPURZE

* 83% miesa z piersi kurczaka
¢ Delikatne, pszenne ciasto

e tagodnie doprawione

¢ Klasyka menu dzieciecego

Nr art.: 000.223
Karton: 9 x 1000 g
1szt.:ok.27 g

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

g B O

3-4min  12-14 min 2,10 min
175°C 180°C 250°C

FINGERSY Z KURCZAKA PANIEROWANE

e Formowane z kawatkow fileta (zawartos¢ miesa az 75%)
¢ Delikatna pszenna panierka

e Klasyczny finger food

e 25 sztuk w paczce —tatwa kontrola food cost

B B B

3-3,5min 18-22 min 2,25 min
175°C 200°C 250°C

Nr art.: 000.202
Karton: 10 x 1000 g
1szt.:ok.40g

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

*produkt zgodny z wymogami dotyczagcymi zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach oswiaty

- rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016*



KEBAB CIETY Z MIESA NOGI KURCZAKA

¢ Z catego miesa nogi kurczaka

e Pieczony i krojony

¢ Wyraziscie doprawiony

* Najwyzsza wygoda — wystarczy podgrzac

f O]
Nr art.: 000.234
Karton: 10 x 1000 g 5-7min 0,50 min

200°C 250°C

Catomieéniowe

SKRZYDELKA PIECZONE tAGODNE

¢ Wyfacznie patki i listki

* Marynowane, smazone i pieczone — chrupkosc i soczystosc¢
e Klasyczny smak domowych zeberek

e Kalibrowane dla réwnego wysmazania

Nr art.: 001.207 [0 =
KartPn: 10x IZOQ g 3-4min 18-20min 2,05 min
Patki: ok. 55 g / Listki: ok. 35 g 175°C 200°C 250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomieéniowe

—
READY TO EAT

i

SKRZYDELKA PIECZONE BBQ

o Wytgcznie patki i listki

* Marynowane, smazone i pieczone — chrupkosc i soczystos¢

o Niezwykle aromatyczne — doprawione papryka, chilli i cynamonem,
z dymna nuta

e Kalibrowane dla rownego wysmazania

Nr art.: 001.208 [0 =

Karton: 10 x 1200 g 4-4,5min 18-20 min 2,05 min
Patki: ok. 55 g / Listki: ok. 35 g 175°C 200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomie$niowe

—_—-
READY TO EAT
——

SKRZYDELKA PANIEROWANE PIKANTNE

o Wytgcznie patki i listki

o Tréjwymiarowy panier dtugo utrzymuje chrupkosé

* Macerowane przed smazeniem, doprawione papryka i chilli
¢ Kalibrowane dla réwnego wysmazania

Nr art.: 001.206 [

Karton: 10 x 1200 g 4-5min  20-22min 2,25 min
Patki: ok. 60 g / Listki: ok. 40 g 175°C 200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

UDO Z KURCZAKA LUZOWANE W PANIERZE

e Udo bez kosci i skéry

e Lekko pikantna panierka — doprawiona imbirem i pieprzem
e Aromatyczna marynata — cebula, czosnek, imbir, chilli

* Do dan street food, burgeréw i kuchni azjatyckiej

Nr art.: 000.241 &

Karton: 7 x 1000 g 6-6,5min  20min  2,45min
1szt.:ok.125g 175°C 230°C 250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

-—
READY TO EAT
~——

SKRZYDELKA PIECZONE PIKANTNE

e Wyltacznie patki i listki

* Marynowane, smazone i pieczone — chrupkosc i soczystosé
e Pikantny smak — doprawione papryka i chilli

e Kalibrowane dla réwnego wysmazania

NF art.: 001.204 53 )
KartPn: 10x 1209 g 4-4,5min 18-20 min 2,05 min
Patki: ok. 55 g / Listki: ok. 35 g 175°C 200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomieéniowe

—
READY TO EAT
~——

SKRZYDELKA PANIEROWANE tAGODNE

o Wytgcznie patki i listki

» Tréjwymiarowy panier dtugo utrzymuje chrupkosé

e Delikatnie doprawione — macerowane przed smazeniem
e Kalibrowane dla réwnego wysmazania

N art.: 001.205 558 H

Karton: 10 x 1200 g 4-5min  20-22 min 2,25 min
Patki: ok. 60 g / Listki: ok. 40 g 175°C  200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomies$niowe

KOTLET Z PIERS| KURCZAKA PANIEROWANY

* 57% miesa z piersi kurczaka

* Uformowany w ksztatt tradycyjnego kotleta
e Klasyczna panierka pszenna

¢ Doprawiony solg i pieprzem

* Precyzyjna kalibracja — kontrola food cost

NF art.: 000.225 [

Karton: 10 x 1000 g 3-4min  16-18 min 2,10 min
1szt.:130g+/-10g 175°C 180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane



FILET Z KURCZAKA PANIEROWANY PREMIUM 150 g

o Z catej, rozbitej piersi

e Klasyczny panier

* Recznie robiony — oryginalny, domowy wyglad
¢ Tradycyjnie doprawiony

Nr art.: 003.203 [0 5

Karton: 3 x 2500 g 3,5-4min 16-18 min 2,05 min
1szt.:ok. 150 g 175°C  200C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomie$niowe

FILET SALATKOWY Z KURCZAKA, PIECZONY

e Caty, kalibrowany filet bez skory

® Zawartos¢ miesa 97%

e Marynowany i pieczony

e Marynata ze skrobig tapiokowa — chrupkosc¢ bez panierki
e Klasyczny smak pieczonego fileta

Nr art.: 001.203 (5%l 8
Karton: 6 x 1000 g 7min  25-35min 2,10 min
1szt.: ok. 100 g 175°C 200°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomie$niowe

HIT,
SPRZEDAZY

DEVOLAY Z MASLEM | NATKA PIETRUSZKI 150 g

¢ Z catego plastra fileta

* Aromatyczne masto ze Swiezg natka pietruszki

® Recznie robiony — naturalny ksztatt

¢ Pracochtonny produkt w wersji szybkiej do serwowania
* Mozliwos¢ przygotowania we frytownicy

Nr art.: 003.301 358

Karton: 4x 1950 g *%¥5 min ok, 20 min ***1,50 min
1szt.:ok.150 g 175°C 180°C 250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomies$niowe

HAMBURGER XXL DROBIOWO-WIEPRZOWY 73 g

* Z miesa drobiowego z dodatkiem wieprzowiny

e Kotlet o $rednicy 100 mm, grubos¢ 10 mm

* Dobrze przyprawiony

e Z charakterystycznym wzorem paskéw grillowych
¢ |dealny do butek o srednicy 100 mm

Nr art.: 000.217 %

Karton: 9 x 1000 g 2,5-3min  8-10min 0,35 min
1szt.:73¢g 170°C 180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

FILET Z KURCZAKA PANIEROWANY PREMIUM 100 g

e Z catej, rozbitej piersi

* Klasyczny panier

¢ Niska zawartos$¢ soli, ttuszczu, cukru* (z pieca)
e Delikatny smak

e Kalibracja dostosowana do dzieci

Nr art.: 003.204 (538 5
Karton: 3 x 2500 g 3,5-4 min 16-18 min 2,05 min
1szt.: ok. 100 g 175°C  180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

OSWIATY

GOLABKI Z MIESEM INDYKA 100i180 g
e Mielone mieso z indyka w biatej kapuscie

* Zryzem i kasza peczak

* Niska zawartosc soli, ttuszczu i cukru*

Nr art.: 003.210 Nr art.: 003.211

Karton: 1x60008  9.1pmin 1:20min  Karton1x60008 1114 min 3.05min
1 szt. ok.: 100 g 180°C  250°C 1szt. ok. 180 g 180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

DEVOLAY Z SEREM GOUDA 150 g

e Z catego plastra fileta

e Ser gouda — roztapia sie po usmazeniu

* Recznie robiony — naturalny ksztatt

* Pracochtonny produkt w wersji szybkiej do serwowania
* Mozliwos¢ przygotowania we frytownicy

Nr art.: 003.302 B

Karton: 4 x 1950 g **¥5 min ok, 20 min ***2.30 min
1szt.:ok.150 g 175°C 180°C 250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

HAMBURGER MAX DROBIOWO-WIEPRZOWY 90 g

* Z miesa drobiowego z dodatkiem wieprzowiny

e Kotlet o $rednicy 115 mm, grubos¢ 12 mm

* Dobrze przyprawiony

e Z charakterystycznym wzorem paskoéw grillowych
¢ |dealny do butek o srednicy 100-120 mm

Nr art.: 000.218 5

Karton: 8 x 1080 g 2,5-3min  810min 0,35 min
1szt.:90 g 170°C 180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

*produkt zgodny z wymogami dotyczacymi zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy
w jednostkach o$wiaty - rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016*

*** dotyczy produktu rozmrozonego



Wieprzowina

Wieprzowina

Wieprzowina

WIEPRZOWINA

Tradycyjne produkty
- od zawsze popularne,
teraz zgodne
"z trendem nostalgii
za kuchnig domowa.

* Nasze klasyki wyrdznia najwyzsza jako$¢,
produkowane s3 bowiem z catych plastréw miesa,
wiekszos¢ z nich jest robiona recznie.

KOTLET SCHABOWY SUROWY 220 g

e Z catego plastra schabu, bez kosci

¢ Niesmazony

¢ Tradycyjny panier domowy

¢ Neutralnie doprawiony — solg i pieprzem
¢ Recznie robiony — domowy ksztaft

Nr art.: 003.703 8
Karton: 1 x 8600 g 4min  16-20min 2,20 min
1szt.:0k.220 g 175°C 180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomig$niowe

CORDON BLEU 160 g

e Z catego plastra marynowanego schabu

¢ Z parzong szynkg i serem gouda

¢ Pracochtonny produkt w wersji wygodnej i szybkiej do
serwowania

Nr art.: 003.710

B B O

7min175°C  17-18 min ***2,20 min

Karton: 1 x 6400 g
1szt.:ok.160 g potem w piecu  180°C 250°C
3 min 120°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

Wieprzowina

Wieprzowina

Wieprzowina

KOTLET SCHABOWY PREMIUM 170 g

e Z catego plastra schabu, bez kosci
* Wstepnie podsmazony

e Tradycyjny panier domowy

* Recznie robiony — domowy ksztatt

Nr art.: 003.702 558 )

Karton: 3 x 2500 g 3-4min 16-18 min 2,15 min
1szt.:ok.170 g 175°C 180°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

KARKOWKA PIECZONA PLASTRY

» Catomiesniowe plastry miesa

* Wolno pieczona przez minimum 3,5 godziny — miekkos¢
i soczystosé

* Doprawiona papryka i majerankiem

* Recznie kalibrowane porcje

Nr art.: 003.720
Karton: 5x 1300 g 12-15 min
1szt.:130g (115-145g) 170°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

[ NOWOSC! |

CORDON BLEU 60g

e Z catego plastra marynowanego schabu

¢ Z parzong szynka i serem gouda

* Mniejsza waga sztuki — wieksza elastycznos¢ kosztowa

¢ Pracochtonny produkt w wersji wygodnej i szybkiej do
serwowania

Nr art.: 003.711 [533

Karton 3000 g (3 x 1000 g) 5 min 15 min
1szt.:ok.60g 175°C 180°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomie$niowe

ZEBERKA WIEPRZOWE SMOKEY BBQ

o Zeberka Baby Back Cut w glazurze

¢ Wedzone 8 godzin w smokerze opalanym drewnem
* Soczyste mieso dobrze odchodzi od skory

* Smak i aromat amerykanskiego BBQ

¢ Rzemieslnicza, reczna produkcja

Nr art.: 005.752 =5

Karton: 10 x ok. 500 g 12-15min  30min
(produkt zmienno-wagowy) 170°C 80°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe

Wieprzowina

GULASZ WIEPRZOWY

* Miekkie i kruche mieso z topatki wieprzowej

e Aksamitny sos z marchewka i czerwong papryka
¢ Tradycyjna receptura, wyrazisty smak

e |Idealny dodatek do plackéw ziemniaczanych

Nr art.: 003.721 ©
Karton: 10 x 1000 g 12 min 0,45 min

/***2-3min 250°C
Catomiesniowe



Wotowina

Wotowina

~ SZLACHETNA
WOLOWINA

NajwyZszej jakosci produkty od
certyfikowanych dostawcéw (BRC/IFS).

* Soczyste burgery - ze 100% selekcjonowanégo miesa
wotowego oraz produkty wolno gotowane - wyjatkowe,

kruche migso.
* Dla najbardziej wymagajacych klientow.

BURGER WOLOWY 100 g

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu

« Srednica 125 mm, wysoko$¢ 13 mm

e Surowe mieso grubo mielone, formowane

e Zamrozone ciektym azotem — zachowuja caty aromat

» Gteboka perforacja = rownomierne smazenie i zachowany ksztatt

Nr art.: 000.414 A
Karton: 40 x 100 g 46min 46 min

1szt.: @ 125 mm, wys. 13 mm 200-250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

BURGER WOLOWY 150 g

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu

e Srednica 141 mm, wysoko$¢ 13 mm

¢ Surowe mieso grubo mielone, formowane

* Zamrozone ciektym azotem — zachowuja caty aromat

¢ Gteboka perforacja = rownomierne smazenie i zachowany ksztatt

Nr art.: 000.415 7
Karton: 30 x 150 g 4-6min  4-6 min

1szt.: @ 141 mm, wys. 13 mm 200-250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

Wotowina

BURGER WOLOWY 65 g

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu

e Srednica 77 mm, wysoko$¢ 17 mm

* Surowe mieso grubo mielone, formowane

e Zamrozone ciektym azotem — zachowuja caty aromat

» Gteboka perforacja = rownomierne smazenie i zachowany ksztatt

Nr art.: 000.418 — 2
Karton: 54 x 65 g 46min  4-6 min

1szt.: @ 77 mm, wys. 17 mm 200-250°C
Kalibrowane | Policzalne | Formowane

[ NOWOSC! |

Wotowina

Wotowina

Wotowina

BURGER WOLOWY 115 g

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu

« Srednica 116x140 mm, wysoko$¢ 11 mm

e Surowe mieso grubo mielone, formowane

e Zamrozone ciektym azotem — zachowuja caty aromat

» Gteboka perforacja = réwnomierne smazenie i zachowany ksztatt

Nr art.: 000.419 —
Karton:36 x 115 g 4-6min  4-6min
1szt.: 116 x 140 mm, wys. 11 mm 200-250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

BURGER WOLOWY 180 g

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu

« Srednica 135 mm, wysoko$¢ 16 mm

* Surowe mieso grubo mielone, formowane

e Zamrozone ciektym azotem — zachowuja caty aromat

¢ Gteboka perforacja = réwnomierne smazenie i zachowany ksztatt

Nr art.: 000.412 — 27
Karton: 24 x 180 g 4-6min  4-6 min

1 szt.: @ 135 mm, wys. 16 mm 200-250°C

Kalibrowane | Policzalne | Formowane

BURGER WOLOWY 200 g

* 100% czystej wotowiny w tym 22% ttuszczu

« Srednica 135 mm, wysoko$¢ 18 mm

e Surowe mieso grubo mielone, formowane

e Zamrozone ciektym azotem — zachowujg caty aromat

» Gteboka perforacja = rownomierne smazenie i zachowany ksztatt

Nr art.: 000.413 — 2
Karton: 20 x 200 g 4-6min  4-6 min

1 szt.: @ 135 mm, wys. 18 mm 200-250°C
Kalibrowane | Policzalne | Formowane



Wotowina

Wotowina

Wotowina

Chrupiace sery

KEBAB WOLOWY PREMIUM, PIECZONY, CIETY

* 100% wotowego miesa bez dodatku innych mies

o Jakos$¢ premium

* Mieso mielone, opiekane i nastepnie pociete w ptaty
¢ Bardzo aromatyczne i soczyste

¢ Wygoda operacyjna — wystarczy podgrzac

Nr art.: 000.430 27
Karton: 8 x 1000 g 3-4min 0,50 min
175°C 250°C

Mielone

POLICZKI WOLOWE WOLNO GOTOWANE

* 65% miesa, 35% sosu wiasnego

* Gotowane minimum 8 godzin w sosie wiasnym — soczyste i miekkie
¢ Neutralnie doprawione

* Wygodne pakowanie: 1 porcja w woreczku

Nr art.: 000.450 =
Karton: 20 x ok. 450 g 10-20min  7-9min
(produkt zmienno-wagowy) 150°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomie$niowe

WOLOWINA SZARPANA WOLNO GOTOWANA

¢ Gotowana minimum 8 godzin w sosie wtasnym
¢ Krucha, soczysta, aromatyczna

* 97% miesa (mostek, karkéwka, zrazowa)

* Wygoda operacyjna — wystarczy podgrzac

B o B

10-20min 7-9min 0,30 min
150°C 250°C

Nr art.: 000.451
Karton: 10 x 1000 g

Catomiesniowe

HIT,
SPRZEDAZY

SER PANIEROWANY 125 g

¢ Z tagodnego sera edamskiego — réwnomiernie
rozpuszcza sie i ciggnie

e Tradycyjna panierka pszenna

e |koniczny sktadnik burgeréw

Nr art.: 000.302, s S — %
Karton: 1 x 3500 g, 180°C  dozotego 2,40 min
1szt.:125¢ do ztotego  koloru 250°C

) . koloru
Kalibrowane | Policzalne

Wotowina

Wotowina

Chrupiace sery

POLICZKI WOLOWE CIETE WOLNO GOTOWANE

* 65% miesa, 35% sosu wiasnego

e Gotowane minimum 8 godzin w sosie wiasnym — soczyste i miekkie
* Neutralnie doprawione

¢ Wygodne pakowanie: 3-6 kawatkéw w woreczku

Nr art.: 000.453 =

Karton: 20 x.ok. 450¢g 10-20min  7-9min
(produkt zmienno-wagowy) 150°C

Policzalne | Catomiesniowe

ZEBERKA WOLOWE 3 KOSTNE WOLNO GOTOWANE

¢ Szponder wotowy 98%

* Gotowane minimum 8 godzin w sosie wtasnym

¢ Smak migsa podkreslony sosem sojowym, pieprzem, solg
* Wygoda - kazde 3 kostne zeberko w odzielnym woreczku

Nr art.: 000.452 ©
Karton: 18 x ok. 600 g 15-20min ~ 12-15 min
(produkt zmienno-wagowy) 150°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomie$niowe

CHRUPIACE
" SERY

Aromatyczne sery
. w chrupigcych panierkach
to doskonate samodzielne danie
lub charakterystyczny dodatek
do burgeréw.

SER PANIEROWANY 80 g

¢ Z tagodnego sera edamskiego — réwnomiernie
rozpuszcza sie i ciggnie

e Tradycyjna panierka pszenna

* Mniejszy od standardowego wariantu - nizszy food cost

e |dealny do mniejszych burgeréow

Nr art.: 000.303, s R — El
Karton: 1 x3500 g, 180°C  dozlotego 2,40 min
1s2t.:80¢g do ztotego  koloru 250°C

) . koloru
Kalibrowane | Policzalne



Ryby i owoce morza

Ryby i owoce morza

Ryby i owoce morza

RYBY | OWOCE
" MORZA

Prawdziwe dary morza - popularne
" i egzotyczne smaki.

* Soczyste i aromatyczne - po prostu pyszne!

* Ztociste panierki, tréjwymiarowe albo
klasyczne - zapewniaja mega chrupanie.

RYBA W CIESCIE

* Mintaj z deklaracjg PBO — bez osci (PBO) i skory

e Kalibrowane kawatki biatej ryby

e Ciasto z wodg gazowang, bez proszku do pieczenia
 Prosty sktad, czysta etykieta

e Niska zawartosc soli, ttuszczy, cukru*

Nr art.: 000.813 [0 5
Karton: 1 x 5000 g 4-5min  15-20 min 2,20 min
1szt.:0k.50 g 175°C  185°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

LUPACZ W CHRUPIACYM PANIERZE

e Kalibrowane kawatki fileta z biatego miesa

¢ Panier 3D

* Panier wyraziscie doprawiony mieszanka przypraw
z kurkuma, papryka i kolenda

Nr art.: 000.806 [0 =

Karton: 10x 750 g 3,5-5min 15-20min 2,20 min
1szt.:ok.36g 175°C 185°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomie$niowe

® Ze 100% fileta z morszczuka

* Ryba bez osci (deklaracja PBO) i skory

* Morszczuk z towisk certyfikowanych MSC
* Czysta etykieta, krotki sktad*

* Do fishburgeréow i serwowania na talerzu

Nr art.: 200.103 558

Karton: 8 x 1000 g 4min 19 min
1szt.ok.: 100 g 175°C 220°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

Ryby i owoce morza

Ryby i owoce morza

Ryby i owoce morza

Ryby i owoce morza

HIT,
SPRZEDAZY

RYBA W CIESCIE PIWNYM

e Filet z morszczuka (lub miruny w zaleznosci od sezonu)
e Ciasto z dodatkiem piwa — po usmazeniu

puszyste, chrupkie i aromatyczne
e |dealne do “fish and chips”

Nr art.: 000.805/000.811 (58 8
Karton: 10x 750 g 45 min  15-20 min 2,20 min
1szt.:ok.55¢g 175°C 185°C 250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomieé$niowe

LUPACZ W CIESCIE PIWNYM

e Kalibrowane kawatki fileta z biatego miesa

e Ciasto z dodatkiem piwa — po usmazeniu
puszyste, chrupkie i aromatyczne

* Doprawiony solg i pieprzem

e [dealne do ,fish and chips”

Nr art.: 000.807 53 =
Karton: 10x 750 g 4-5min  15-20 min 2,20 min
1szt.: ok.58 g 175°C 185°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

NUGGETSY Z MORSZCZUKA W PANIERZE PANKO

* Wyciete ze 100% fileta z morszczuka

¢ Ryba bez osci (deklaracja PBO) i skory

* Morszczuk z towisk certyfikowanych MSC
o Czysta etykieta, krotki sktad

» Niska zawarto$¢ soli, ttuszczu, cukru®

Nr art.: 200.102 558

Karton: 4 x 1000 g 3min  14-16 min
1szt.:ok.21g 180°C 180°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomie$niowe

5

SARDELE W LEKKIEJ PANIERCE

e Sardela europejska o wyrazistym smaku
e Patroszone bez gtowy

o Wystarczy podsmazy¢

¢ Do serwowania w catosci

Nr art.: 200,101 (58 9

Karton: 10 x 500 g 2-2,5min 2,30 min
1szt.ok.:10g 175°C 250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

*produkt zgodny z wymogami dotyczacymi zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy
w jednostkach o$wiaty - rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016*



KREWETKI W CIESCIE

¢ Krewetki Vannamei z hodowli w Chile i Peru
* Recznie obierane z pancerzykéw

e Delikatne ciasto typu tempura

e Po przygotowaniu pozostajg soczyste

Ryby i owoce morza

Nr art.: 200.301 53 H
Karton: 8 x 1000 g 3-4min 10-12min 2,30 min
1szt.:ok.15g 175°C 210°C  250°C

Kalibrowane | Policzalne | Catomiesniowe

S

KRAZKI Z KALMARA W CIESCIE PRESTIGE

g STRIPSY Z KALAMARNICY W PANIERZE g

5 e Katamarnica Humboldta E e Kalmary illex ciete w regularne krazki

§ e Ciete w paski 8-12 mm § * Wysoka zawartosc¢ kalmara w sktadzie — 50%

S| e Po przygotowaniu — jedrna konsystencja S| e Klasyczne pszenne ciasto

-§ ¢ ,Must have” kazdego tapas -§ e Do dan kuchni srédziemnomorskiej

o o
Nr art.: 200.454 58 Nr art.: 200.456 [0
Karton: 5 x 1000 g 3,54 min 15-16 min 2,50 min Karton: 4 x 1000 g 23min 11-12 min

175°C 220°C  250°C 1szt.ok.:18g 180°C 210°C

Catomiesniowe Kalibrowane | Policzalne | Catomigsniowe

g PIERSCIENIE Z KALMARA W STYLU ANDALUZYJSKIM : TtU SZCZE 3
§ e Kalmary illex ciete w naturalne krazki 2 ~ !
§ e Wysokos$¢ 14 mm, $rednica 1-9 cm Wysokiej jakos’ci‘spgcjalistycz.ne
S| e Najwyzsza zawartos¢ kalmara — 76% tiuszczg - dg smazenia: gtebokiego
Z| e Extra cienkie ciasto - ' iptytkiego.
“| e Do oryginalnych dari kuchni hiszpanskiej
. a * Niezbedne do uzyskania wysmienitego efektu
Nr art... 200455 @- smazonych potraw — wyrazistego smaku, chrupkosci
Karton: 4x 1000 g 1,5-2min  7-9 min ~ isoczystosci wnetrza. &
L 1807 230°C * Gwarantuja dtugi czas uzytkowania w wysokich
Catomigsniowe temperaturach.
s 1
L '
i B
' =
. 1
ﬁ TLUSZCZ WOLOWY DO SMAZENIA ﬁ FRYTURA PLYNNA BiB
é O STALEJ KONSYSTENCJI é » Mieszanka oleju rzepakowego i stonecznikowego

« Swietna do glebokiego i ptytkiego smazenia
¢ Wysoki punkt dymienia — wydajna
* Wygoda - poreczna butelka PET

¢ Najwyzsza jakos¢ — rafinowany, bezwonny
e Stata konsystencja

e Podkresla smak potraw

e Idealny do frytek belgijskich

Nr art.: 000.601 Nr art.: 000.604
Karton: 10 kg (4 x 2500 g) Butelka: PET1x 10|




Wege i produkty maczne

Wege i produkty maczne

Wege i produkty maczne

 WEGEi PRODUKTY
"~ MACINE

* Pyszne produkty na bazie maki
- najpopularniejszego sktadnika
na $wiecie - i warzyw.

Ciekawe produkty inspirowane '
kuchniami z réznych stron swiata. \

PIEROZKI GYOZA Z KURCZAKIEM

* Niezwykte potaczenie super cienkiego ciasta i chrupigcego nadzienia
e Farsz z migsa kurczaka, biatej kapusty i pora

* Wysoka zawartos¢ nadzienia 52%

e Wystarczy sparzy¢

Nr art.: 001.801,
Karton: 6 x 1000 g,
1szt.ok.21g

Kalibrowane | Policzalne

B o B

2-2,5min 4-6min 1,35 min
175°C wewrzatku  250°C

SPRING ROLLS Z WARZYWAMI

e Kruche ciasto filo
e Soczysty farsz (60%) z kapusty, marchwi i cebuli
e Klasyczna przystawka kuchni azjatyckiej

Nr art.: 200.601,
Karton 4 x 1000 g,
1szt.ok.50g

Kalibrowane | Policzalne

B B B

5-6 min 18-20 min 2,00 min
175°C 185°C  250°C

DLA
OSWIATY
\ _4

KUKURYDZA SUPER SLODKA - POLtOWKI KOLBY

* Bardzo stodka odmiana ,super sweet”

¢ Wolna od modyfikacji genetycznych, z Kujaw
¢ Zblanszowana

* Niska zawartosc soli, ttuszczu, cukru*

Nr art.: 004.002,
Karton 4 x 2500 g,
1szt.ok.125g

Kalibrowane | Policzalne

8 min

Wege i produkty maczne

[ NOWOSC! |

Wege i produkty maczne

Wege i produkty maczne

Wege i produkty maczne

v -2
PIEROZKI GYOZA Z WARZYWAMI

¢ Niezwykte potaczenie super cienkiego ciasta i chrupigcego nadzienia
» Oryginalny azjatycki farsz z biatej kapusty, marchwi, pora i cebuli

¢ Wysoka zawartos¢ nadzienia 52%

o Wystarczy sparzy¢

Nr art.: 001.802,
Karton: 6 x 1000 g,
1szt.ok.21g

Kalibrowane | Policzalne

B o O

2-2,5min  4-6 min 1,35 min
175°C  we wrzatku 250°C

PIEROZKI GYOZA Z WOLOWINA

* Niezwykte potaczenie super cienkiego ciasta i chrupigcego nadzienia
e Pikantny farsz z wotowiny z dodatkiem kapusty, cukinii i marchewki
* Wysoka zawartos¢ nadzienia 47%

o Wystarczy sparzy¢

Nr art.: 001.804,
Karton: 6 x 1000 g,
1szt.ok21lg

Kalibrowane | Policzalne

B O

2-2,5min  4-6 min
175°C  we wrzatku

OSWIATY

KUKURYDZA SUPER SLODKA - CWIARTKI KOLBY

¢ Bardzo stodka odmiana ,,super sweet”

¢ Wolna od modyfikacji genetycznych, z Kujaw
® Zblanszowana

o Niska zawartos¢ soli, ttuszczu, cukru*

Nr art.: 004.003,
Karton 4 x 2500 g,
1szt.ok60g

Kalibrowane | Policzalne

¢ Bardzo stodka odmiana ,,super sweet”

¢ Wolna od modyfikacji genetycznych, z Kujaw
¢ Zblanszowana

¢ Niska zawartosc soli, ttuszczu, cukru*

Nr art.: 004.001,
Karton 1 x 11,5 kg,
1szt.ok.220g

Kalibrowane | Policzalne

*produkt zgodny z wymogami dotyczacymi zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy
w jednostkach o$wiaty - rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016*



CHURROS PALUSZKI » R
e Klasyka kuchni hiszpanskiej

 Szybki w przygotowaniu z frytownicy

» Stodka przekaska lub deser

Nr art.: 200.502, B
Karton 2 x 2000 g, 3-4min
1szt.ok.21g 175°C

Kalibrowane | Policzalne

KORZYSCI WYNIKAJACE
ZE STOSOWANIA
PRODUKTOW AJ FOOD

CHURROS LEZKI
o Klasyka kuchni hiszpariskiej
* Szybkie w przygotowaniu z frytownicy {}p {j d Uproszczenie proceséw
o Stodka przekaska lub deser
= Brak obrébki wstepnej czy strefy
8 Lbrudnej”, skrécenie czasu
rzygotowania.
Nr art.: 200.501, @' Przyg
Karton: 4 x 1000 g, 3-4min
1szt.ok. 28 g 180°C
Kalibrowane | Policzalne
© Zmniejszenie kosztéw

o
oM Szybkie przygotowanie - to
redukcja kosztéw robocizny

JAKIE SA NASZE PRODUKTY? I EmEgf

® Wyréznia je najwyzsza jakos¢ i wykorzystywanie

wylacznie certyfikowanych surowcéw m Prostota przygotowania

Produkcja odbywa sie w zaktadach o najwyzszych standardach Mniejsza zalezno$¢ od umiejetnosci
produkgji, zgodnie z doktadnymi specyfikacjami jakosciowymi. pracownikow. Efekt zawsze tak samo
dobry.

® Sj idealnie przystosowane do koncowej
obrébki w profesjonalnych urzadzeniach
Kazdy produkt jest wielokrotnie testowany - od frytownicy

poprzez piece do urzadzen konwekceyjno - mikrofalowych.
Az osiggniemy efekt idealny w kazdym urzadzeniu.

Wygoda i elastycznosc
Niezaleznie od sytuacji czy wielkosci
grupy - jeste$ gotowy na szybkie

dziatanie.
® Przygotowane sa zgodnie z procesami
technologicznymi, ktére odbywaja sie
w profesjonalnej kuchni
Dbamy bowiem o ich autentyczny charakter. Niektore nasze n< Ograniczenie strat
produkty sa nawet robione recznie! ”“[] Dzieki eliminacji obrébki wstepne;j

i prostocie przygotowania.

® Policzalne i kalibrowane

Produkty majg okreslone przedziaty wagowe kazdej sztuki oraz
stabilng ilos¢ sztuk w paczce, dzigki temu porcja kazdego dania
moze by¢ powtarzalna i pozwala tatwiej kontrolowaé koszty.
Powtarzalnos¢ dan

. . Kazda wydana porcja bedzie
® Neutralnie doprawione wygladata i smakowata podobnie.
Mozna je serwowac od razu lub nadaé daniu wymagany
charakter - doprawiajgc dodatkowo lub dodajac
odpowiedni sos.




sklep.ajfood.pl

S IRe-ér SERWUJ CO OFERUJEMY: D) escpne ne st
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Z FRYTKAMI

NA WYNOS

Nuggetsy z kurczaka (5 szt.) ok. 115g 3,87

Oferujemy sprawdzone koncepty na dania na wynos. Wybierz forme Frytki Fast Fry 7 mm, 100 g 1,11
serwowania najbardziej pasujgca do Twojego biznesu - a u nas znajdziesz Kartonik Happy Menu 1,00
wszystko, co potrzebne do jego realizacji. Saszetka na frytki 0,08
Koszt porcji 6,06
Sugerowana cena sprzedazy 18,00

Rozki z miejscem na sos Kubetki Kartoniki
= DILP Koncept Happy Menu - uwielbiajg mali Dostepne 3 wzory opakowari 1,28 |
A H ITOWY goscie w lokalach, a to generuje dodatkowe (lew, matpka, lama) i 2 wzory opakowari

g /B W VA zyski. Polecamy zestawy taczace znane 2,04 | (piesek i kotek). g

1 0/8 ’H 7 / Ko N C E PT i lubiane przez dzieci produkty - z super - gy

L A Lo | -~ NI Uk - - D L A DZI E CI opakowaniami do ich serwowania. .
=" : == . Kolorowe kartoniki z wesotymi postaciami

zwierzat - sg fatwe do sktadania. Oferujemy
takze materiaty wspierajgce sprzedaz -
tatuaze, plakaty. .

ZESTAWY W ROZKACH

Serwowane z frytkami oraz popsami, stripsami z kurczaka,
krewetkami w ciescie lub skrzydetkami panierowanymi

MEGABOX
ZE°STRIPSAMI,

SKRZYDELKAMI, _ NANE
POPSAMI | Z FRYTKAMI : SCOOPS \ :
FRYTKAMI W KUBELKU A : ) I1-|3%|ciy Menu box

(160x100x80 mm)

6‘ I-I}appy Menu box

" % S 2,04\
g Omrq

- g 170x120x 10
s

KONCEPTOWO DO HAPPY MENU

Oferujemy gotowe rozwigzania z uzyciem naszych produktéw: Papier
jemy 9 2 4 yenp ttluszczoodpg

Happy Megt
31&0( o

STRIPSY
ZKURCZAKA
zirytkarmi
e
e BT
e 5 o .
3@-&:} - :Inncl . p: 1
R Saszetka na frytki olbsip
1 2 3 4 w 8 3 R
Wybierz Dobierz Wykorzystaj Zastosu;j \\ ‘\ll.l | Ced :{
produkty . opakowania , materialy , kalkulacje Do zestawéw dla dzieci rekomendujemy produkty: strip;y z kurczaka tagodne,
convenience na wynos reklamowe food cost

nuggetsy z kurczaka w panierze, popsy z kurczaka w panierze ryzowym, Serwuj z frytkami @
nuggetsy z morszczuka \ | '\ cienkimi Premium 7 mm


https://sklep.ajfood.pl
https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/happy-menu/

BURGERY KLASYCZNE - Z WOLOWINA.... g L e

burgery ' = AN _ . S oL

Nasze burgery mozesz wykorzysta¢ do sktadania tradycyj
burgeréw wotowych, zrobic z nich mini burgery lub modneSmas > S0 (i i S I I

Burgery AJ Food

100% czystej wotowiny
w tym 22% ttuszczu

Chtodzone cieklym azotem
— zachowujg aromat i smak

Powtarzalna, stabilna jako$é

Gteboka perforacja — réwnomierne = i S S L i ; —
smazenie . ST Smashburger BBQ

ol Z CHRUP'ACYM KURCZAKIEM LUB RYBA - i | Stripsy z kurczaka Iagodne

Z morszczukiem w panko ‘ @ Zawsze z poledwiczki,
i sosem tatarskim catomiesniowe

'@@®@

Mozesz tez skorzysta¢ z innych rozwigzan, wykorzystujac nasze chrupiace produkty z kurczaka
lub panierowana rybe. Stwoérz Mega Cru ra z pysznym stripsem, soczystego burgera z udem, . : @ Panier 3D - mega
czy doskonate burgery z morszczukiem \ ko. Burger drobiowy chrupkosé.

Pamietaj tez o serze panierowany!: kté roku uswietnia sezon na Burgery Kowala! z salatka Coleslaw

‘Udo kurczaka quowane
W panierze
@ Bez kosci i skéry

@ Aromatyczne, lekko

pikantne

Ser panlerowany 125 g
O Z sera edamskiego,

rownomlernre
rozpuszcza Sle i ma)gnle

Burger Kowala
' ze stripsami
2z kurczaka
i piklowana dynia

Ze 100% fileta
z morszczuka

Bez osci
(deklaracja PBO)

Z panierowanym _ f
] l’!de.m kurczaka ¥ N W _ L ke = OGN LY 1) Formowany w ksztatt
- 1 piklowanymi i P _ ; i : ' - , : REAN VWL WA klasycznego kotleta
warzywami : e ¥ % ; A N ALY
po azjatycku P it R . AR = : kL N N ( L @ Precyzyjna kalibracja

\;,-*'-ﬁl"_
R b
L

Serwu;j atrakcyjnl el @ %\
Papier, koszyczek i : - =
deska do serwowania ;

Vs
i

- Rekomendujemy serwowa¢ z frytkami
Burger Mega Cruncher — : ; Farm Frites: Steakhouse, Urban Fries

- ze stripsami z kurczaka i plastrami boczku



https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/top-burgers/
https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/smashburgery-to-jest-modne/
https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/festiwal-burgera/

SZLACHEBINA WOLOWINA SOUS VIDE o SZYBKIE DANIA BISTRO

an « Wzbogacenie menu o dania Dania tradycyjne to prawdziwy comfort food. = .
ic .z wysokiej potki” Serwujac je zawsze mozesz mie¢ pewnosg, ze y A
tre « Efekt 8 godazi : ) goscie beda zadowoleni. Dzieki produktom y :
on € Ios s dofewania A] Food przygotowanie bedzie szybkie, :

rg ~w 10 minut a efekt doskonaty i powtarzalny.

* Dostepne przepisy z

‘ Reczaa
Devolay _ PTRRODUKCIA/
z purée

ziemniaczanym |

kalkulacjami food cost

* Do pobrania zdjecia i inne
materiaty graficzne

Cordon bleu - /

z czastkami i
ziemniaczanymi
Gulasz
z plackami
, ziemniaczanymi
Schabowy -
z frytkami kY NN

Policzki wolowe SRS o2 poli oA Loaded fries Zeberka w‘volowe Go’th W sosie
z purée ziemniaczanym e 2iemni i R z szarpana wolowina po azjatycku pomidorowym :
Zeberka Smokey BBQ \

z czastkami
ziemniaczanymi

S . I:Lh\

WgDzoNE § # W sMOoKERZE
OPALANYYM DTRREWNEM



https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/dania-z-wolowina-sous-vide/
https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/klasyki-kuchni-na-szybko/

FISH & CHIPS

Fish and chips to klasyczne danie kuchni brytyjskiej. Co czyni go
wyjatkowym? Kawatki biatej ryby w ciescie piwnym, ktére po
usmazeniu staje sie niezwykle puszyste i chrupiace.
Do tego oczywiscie frytki. W AJ Food
znajdziesz nie tylko odpowiednie Ryba w ciescie piwnym
produkty, ale réwniez gotowe z frytkami 7. mm

. : : - i purée z groszku
rozwigzania na tworzenie
zestawdw i ich serwowanie
- w klimatycznych
skrzyneczkach, na
deskach czy
rozkach.

Ryba w ciescie
z frytkami

oot =\ poo) poot

Przekqskl z owocami morza i dama serwowane w atrakcyjnych zestawach to doskonaly sposéb, aby wyrézni¢
= sngg oferte Krewetkl w Iekklm ciescie cz_y quzl_q kalmarow sprawdzq 5|e Jako wstep do biesiadowania.

-""_:E."—' —

i dlpem majonezowym

... | DLA GRUPY

) PREYIACICL ... NA DESKACH
PRZEKASKOWYCH

Serwowanie zestawéw przekaskowych to sposéb na atrakcyjna
oferte z wysoka marza.

@ Wysoka postrzegana wartos¢ dania - efekt wow!
@ Szybkie przygotowanie

@ Optymalizacja kosztéw

@ Zwigkszenie sprzedazy napojéw


https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/fish-chips/
https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/owoce-morza-efekt-wow/

UZYWASZ PIECOW HYBRYDOWYCH?
TWORZ DANIA Z NASZYCH PRODUKTOW

DANIA il ripsy, pops
ESTAURACY. E nusgeeszlzpfr;gémi

w tutce

Croissant *

" ze stripsami :z_f}zytkami-
S o Plagkd o
LEKKIE- - ziemniaczane

z gulaszem

PROSTE DANlA ;i
BlSTRO

Sa’fatka S Schabowy /3
,,ze stripsami -
-z kurczaka . . 7

‘h-“. vt - L '_-ul.’..

GOTOWE
Jesli pracujesz na piecach konwekcyjno-mikrofalowych NASTAWY
- na pewno wiesz jak wygodne to rozwiazanie. CZEKAJA!

Nasze produkty sa doskonale przystosowane do tworzenia
dan w tych urzadzeniach. Skorzystaj z naszych gotowych
ustawien na cate dania, zestawy czy przekaski

JESLI POTRZEBUJESZ:
* szybkosci i wygody przygotowania Weids
* cieplych positkéw bez zapachu smazenia Hekorayatal ¢

* powtarzalnosci serwowanych porg;ji z naszych gotowych
ustawien.



https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/z-pieca-konwekcyjno-mikrofalowego/

pa | DANIA NA SZOSTKE!
@/ PRODUKTY DLA JEDNOSTEK OSWIATY"

WYBIERZ Z NASZEJ OFERTY PRODUKTY
DEDYKOWANE OSWIACIE

@

Zgodne
z normami zywienia
w oswiacie!*

~ e
S
= e
T 0L
“\\j\\l\\i‘\\\\“‘\\g“'“ }1 18 19 -
P

g 15! y - Uwielbiane
-, zmorszczuka przez dziecil

=== ———

Wygodne w
przygotowaniu!

*produkty zgodne z wymogami dotyczacymi zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach oswiaty
- rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016

POLECAMY Z NASZEJ OFERTY:

NUGGETSY ZFILETA ~ BURGER 2 FILET Z KURCZAKA  NUGGETSY Z KURCZAKA GOLABKI

MORSZCZUKA MORSZCZUKA ~ RYBAWCIESCIE b\ \\rooWANY 100g W PANIERZE, DELIKATNE ~ Z MIESEM INDYKA
w panierze panko  w panierze panko


https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/dla-jednostek-oswiaty/

OPAKOWANIA DO SERWOWANIA
NA WYNOS | AKCESORIA

E_-m-—_

(ot

@ o
Saszetka na kukurydze Saszetka na frytki
180x100 mm 115100 mm
(ok. 100 g)

Happy Menu box
1280 ml
(160x100x80 mm)

Kartonik Kartonik MEGABOX

SUPERBOX z tektury zamykany 2,2 L
kaszerowanej 2,6 L

Happy Meml‘ box Tatuaze $wiecace w ciemnosci Skrzyneczka olchowa Skrzyneczka sosnowa
2040 m arkusz 75 x 120 mm 150x230x80 mm 300x150x45 mm
(170x120x100 mm)
afeod = @ @
@ FAKTYNAGORACO

[

1 parca fryeek | ——

| i sl = food
Papier thuszczoodporny Papier powliakany Papier t¥uszc2ﬁodporny R aaE Kubetek
Happy menu uniwersalny Fish&Chips
S S5 e _oueidOFom - aussGB 2o
Kubetek
QUB&GO 870 ml
z pokrywkami

Tutka kartonowa Rozek stojacy z miei'scem Rozek kartonowy 500 ml Tutka papierowa Pokrywka
z perforacjg 200 ml nasos 600 m z miejscem na sos na frytki 500 ml do kubetka 870 ml



DOSTEPNE W SKLEPIE INTERNETOWYM www.sklep.ajfood.pl

N &

45;‘6

\:"'\.m
Tacka ptaska Tacka BIO
BIO 950 ml 300 ml

Kartonik MEGABOX
1,54

Kartonik MIDIBOX
z dziurkami wentylacyjnymi
960 ml

Deska bukowa do zeberek Deska debowa z raczka Foodlove
460 x 270 x 20 mm 480x200x20 mm

e L ]

Tablica plastikowa Tablica drewniana
Fartuch PCV czarny Fartuch PCV szary na karty menu na karty menu
680x550 mm 685x615 mm

Y
K

.
&

Koszyczek na frytki Praska do smashburgeréw Notes 50 kartek Drewniany stojak
600 ml Stal nierdzewna 304 100x210 mm na rozki i tutki

90x560x115 mm


https://sklep.ajfood.pl

PI‘Odukty AJ Food - ustawieniana piece Merrychef: eikon e2s i e1s

e2s els

Numer Tempe- Mikro-  Tempe-

Czas Nawiew Czas Nawiew

Produkt Porcja Etap

produktu ratura fala ratura

1 250°C 1:00 100% 65% 250°C 0:55 100% 100%

1 001.201A  Stripsy z kurczaka / 312(thﬁki 2 250°C 0:55 100% 15% 250°C 1:15 100% 10%
3 250°C 0:30 100% 0% 250°C - - -

1 250°C 1:00 100% 65% 250°C 0:55 100% 100%

2 001.211A Stripsy z kurczaka h&s /;E;Stﬁki 2 250°C 0:55 100% 15% 250°C 1:15 100% 10%
3 250°C 0:30 100% 0% 250°C - - -

1 250°C 1:10 100% 65% 250°C 2:15 40% 100%

3 001.207  Skrzydetka z kurczaka tagodne /éss(z)t%k 2 250°C 0:55 100% 15% 250°C 1:00 40% 85%
3 250°C - - - 250°C - - -

1 250°C 1:10 100% 65% 250°C 2:15 40% 100%

4 001.204  Skrzydetka z kurczaka pikantne /éssgtik 2 250°C 0:55 100% 15% 250°C 1:00 40% 85%
3 250°C - - - 250°C - - -

1 250°C 1:10 100% 65% 250°C 2:15 40% 100%

5 001.208  Skrzydetka z kurczaka BBQ / éigt%k 2 250°C 0:55 100% 15% 250°C 1:00 40% 85%
3 250°C - - - 250°C - - -

. 1 250°C 1:00 100% 65% 250°C 1:50 40% 100%

6 001.205 {Skrzyéde’rka z kurczaka panierowane 150 gk. ) 250°C 0:55 100% 15% 250°C 1:00 40% 60%
agodne / 3 sztuki 3 250°C 0:30 100% 0% 250°C - - -

. 1 250°C 1:00 100% 65% 250°C 1:50 40% 100%

7 001.206 Slflzzydetka z kurczaka panierowane 150 gk' 2 250°C 0:55 100% 15% 250°C 1:00 0% 60%
pikantne /3 sztuki 3 250°C 0:30 100% 0% 250°C : - -

1 250°C 1:10 60% 80% 250°C 1:50 50% 100%

8 001.203  Filet satatkowy z kurczaka 1 sztuka 2 250°C 1:00 60% 5% 250°C 1:15 40% 60%
3 250°C - - - 250°C - - -

1 250°C 1:05 70% 60% 250°C 0:55 100% 100%

9 003.204  Filet premium 100 g 1 sztuka 2 250°C 1:00 60% 0% 250°C 1:20 100% 20%
3 250°C - - - 250°C - - -

1 250°C 1:05 70% 60% 250°C 1:00 100% 80%

10 003.203  Filet premium 150 g 1 sztuka 2 250°C 1:00 60% 0% 250°C 1:20 100% 20%
3 250°C - - - 250°C - - -

1 250°C 1:00 100% 65% 250°C 1:15 100% 100%

11  000.202  Fingersy z kurczaka 4 sztuki 2 250°C 0:55 100% 15% 250°C 1:05 100% 15%
3 250°C 0:30 100% 0% 250°C - - -

1 250°C 1:00 100% 30% 250°C 1:00 70% 90%

12 000.209  Popsy z kurczaka 140 g 2 250°C 0:30 100% 10% 250°C 0:20 80% 0%
3 250°C 0:30 100% 0% 250°C - - -

o 1 250°C 1:00 100% 70% 250°C 1:45 10% 100%

13 003301 Devolayzmastemipietruszka 1 sztuka 2 250°C 0:50 70% 10% 250°C 1:00 10% 65%

rozmrozony 3 250°C - - - 250°C 0:30 10% 25%

1 250°C 1:00 80% 90% 250°C 1:45 10% 100%

14 003.302 Devolay z serem rozmrozony 1 sztuka 2 250°C 0:50 40% 40% 250°C 1:00 10% 65%

3 250°C 0:40 10% 30% 250°C 0:30 10% 35%

1 250°C 1:00 100% 80% 250°C 1:50 60% 100%

15 000.241  Luzowane udo z kurczaka panierze 1 sztuka 2 250°C 0:55 100% 20% 250°C 1:15 45% 55%
3 250°C 0:50 100% 5% 250°C - - -

1 250°C 1:00 100% 65% 250°C 0:50 100% 90%

16 001.212  Chrupiace nuggetsy z kurczaka 6 sztuk 2 250°C 1:00 100% 0% 250°C 0:55 100% 20%
3 250°C - - - 250°C - - -

1 250°C 1:00 90% 70% 250°C 0:50 100% 100%

17 000.223  Nuggetsy z kurczaka w tempurze 6 sztuk 2 250°C 1:10 70% 0% 250°C 0:55 100% 70%
3 250°C - - - 250°C : - -

. . 1 250°C 1:10 60% 80% 250°C 1:00 100% 100%

18  000.225 II:anlerEwany kotlet z piersi 1 sztuka 2 250°C 1:00 70% 0% 250°C 0:50 100% 15%
urczaka 3 250°C - - - 250°C - - -

1 250°C 0:50 100% 50% 250°C 0:50 50% 100%

19 000.234  Kebab ciety z nogi kurczaka 150 g 2 250°C - - - 250°C 0:45 50% 100%
3 250°C - - - 250°C - - -

. 1 250°C 0:35 90% 80% 250°C 0:50 100% 100%

20 000.217 VHV?(;EE;J\%V? XXL - drobiowo 1 sztuka 2 250°C - - - 250°C 0:15 100% 70%
3 250°C - - - 250°C - - -
1 250°C 1:20 2% 90% 250°C - - -
21 003.210 Gotgbki 100 g 1 sztuka 2 250°C - - - 250°C - - -
3 250°C - - - 250°C - - -
1 250°C 1:30 1% 100% 250°C - - -
22 003.211 Gotabki 180 g 1 sztuka 2 250°C 1:35 0% 100% 250°C - - -
3 250°C - - - 250°C - - -

1 250°C 0:50 100% 50% 250°C 0:50 50% 100%

23 000.430 Kebab wotowy 150¢g 2 250°C = = = 250°C 0:45 50% 100%
3 250°C - - - 250°C - ) )

1 250°C 0:30 10% 100% 250°C 0:40 100% 100%
24  000.451 Szarpana wotowina 100 g 2 250°C - - - 250°C - - -
3 250°C - - - 250°C - - -

1 250°C 0:45 100% 85% 250°C 1:00 100% 90%

25 003.702  Kotlet schabowy 1 sztuka 2 250°C 1:00 100% 15% 250°C 1:35 100% 35%
3 250°C 0:30 100% 0% 250°C - - -

1 250°C 1:00 100% 70% 250°C 1:45 10% 100%

26 003.710 Cordon Bleu 160 g rozmrozony 1 sztuka 2 250°C 0:50 100% 20% 250°C 1:00 10% 65%

3 250°C 0:30 100% 0% 250°C 0:30 10% 35%
1 250°C 0:45 100% 50% 250°C - - -
27 003.721  Gulasz rozmrozony 200 g 2 250°C - - - 250°C - - -
3 250°C - - - 250°C - - -




els

e2s

Numer Tempe- A Mikro-  Tempe- .
Produkt Eta Czas Nawiew Czas Nawiew
produktu P ratura fala ratura
1 250°C 1:00 60% 80% 250°C 1:25 80% 100%
28 000.805 Ryba w ciescie piwnym 3 sztuki 2 250°C 1:20 50% 5% 250°C 1:15 80% 45%
3 250°C - - - 250°C - - -
1 250°C 1:00 60% 80% 250°C 1:25 80% 100%
29 000.813 Ryba w ciescie 3 sztuki 2 250°C 1:20 50% 5% 250°C 1:15 80% 45%
3 250°C - - - 250°C - - -
1 250°C 1:00 50% 80% 250°C 1:25 80% 100%
30 000.806 tupacz w panierze 3 sztuki 2 250°C 1:20 60% 0% 250°C 1:15 80% 45%
3 250°C - - - 250°C - - -
1 250°C 1:00 60% 80% 250°C 1:25 80% 100%
31 000.807 tupacz w ciescie piwnym 3 sztuki 2 250°C 1:20 50% 5% 250°C 1:15 80% 45%
3 250°C - - - 250°C - - -

Lista nastawéw na wszystkie produkty AJ FOOD [E]
oraz wybrane dania: ¥

Produkty AJ Food - dane logistyczne

Lo

Nr Liczba | Wydajnos¢ Termin Sposéb przygotowania
Nazwa w katalogu artykutu Llcz:a pac;ek kartonéw Sred? a |!usslo.w1 przy(’ia't- Alergeny
Aj Food w kartonie na palecie waga 1szt. (Sredniail. nosci F . pieck i S P al Gamek
szt.fkg) (miesiace) rytownica iec konwekeyjny ikon e2s fyta grillowa arnel
Stripsy z kurczaka tagodne 001.201A 6x1000g 88 ok.45g ok.21 18 gluten 3-3,5 min/175°C 18'520”;}2 2:/2;’5’30'2 - :
Stripsy z kurczaka Hot&Spicy 001.211A 6x1000g 88 ok.45g ok. 21 18 gluten 3-3,5 min/175°C 18';%8:2 2’/255’;‘:2 _ )
Nuggetsy z kurczaka w panierze, . o 14-16 min 2:00 min
delikatne 000.530 4x2500¢g 48 ok.18 g ok. 52 15 gluten 3,5-4 min/175°C /200°C /250°C
. gluten, seler, . . 10-12 min 2:00 min
Nuggetsy z kurczaka w panierze 001.212 9x 1000 g 56 ok.23 g ok. 45 18 . 2,5-3 min/170°C /200°C /250°C - -
gluten, mleko, ) . o 12-14 min 2:10 min . .
Nuggetsy z kurczaka w tempurze 000.223 9x1000 g 56 ok.27g ok. 37 12 soler 3-4min/175°C /180°C /250°C
Popsy z kurczaka w ryzowym e o 15-17 min/ 2:00 min _ )
P 000.209 8x1000 g 56 ok.11g ok. 90 12 gluten,seler 2,5-3 min/175°C 180°C /250°C
Fingersy z kurczaka panierowane 000.202 10 x 1000 g 48 ok.40g ok. 25 18 gluten, seler 3-3,5 min/170°C 187;582:2 2:/2;53:2 - -
. . A . . o 0:50 min
Kebab ciety z migsa nogi kurczaka 000.234 10 x 1000 g 45 - - 24 mleko, soja - 5-7min/200°C /250°C - -
Udo z kurczaka luzowane, 6-6,5 min / . " 2:45 min
e 000.241 7 x 1000 g 56 ok.125g ok. 8 12 gluten, seler 175°C 20 min / 230°C /250°C - -
Patki: ok.
Skrzydetka z kurczaka pieczone vy . o 18-20 min 2:05 min
(ergaie 001.207 10x 1200 g 56 55 g/ Listki: ok. 25 18 gorczyca 3-5min/175°C /200°C /250°C
ok.35g
Patki: ok.
Skrzydetka z kurczaka pieczone Y . . o 18-20 min 2:05 min _ _
. 001.204 10x 1200 g 56 55 g/ Listki: ok. 25 18 gluten 4-4,5 min/175°C /200°C /250°C
ok.35g
Patki: ok. . .
Skrzydetka z kurczaka pieczone BBQ  001.208 10x 1200 g 56 55 g/ Listki: ok. 25 18 - 4-4,5 min/175°C 18'530”(;}2 2'/05’;30'2 - :
ok.35g
skrzydefka z kurczaka panierowane g1 205 1951200 56 eopa/‘tli:s:kki: ok. 20 18 luten 4-5 min/170°C B - -
tagodne : 8 8 : : 8 /200°C /250°C
ok.40g
Siyitie s Krele pEilaaame 001.206 10 x 1200 56 eopa}'tli;tc’kl(i: ok. 20 18 luten 4-5 min/170°C A2 il 222l - -
pikantne : g & : : g /200°C /250°C
ok.40g
Kotlet z piersi kurczaka panierowany 000.225 10 x 1000 g 40 ok.130g ok.7 12 gluten, soja 3-4 min/175°C 16_;?;&:2 2:/12;3:2 5 -
Filet z kurczaka panierowany - 3,5-4 min 16-18 min 2:05 min
il 50 003.203 3x2500g 48 ok. 150 g ok. 6 12 gluten, jaja /175°C /180°C /250°C
Filet z kurczaka panierowany @ L 3,5-4 min 16-18 min 2:05 min
premium 100 g 003.204 3x2500¢g 48 ok. 100 g ok. 10 12 gluten,jaja /175°C /180°C /250°C
Filet satatkowy z kurczaka 001.203 6x1000¢g 88 ok. 100 g ok. 10 18 gluten 7 min / 175°C 25’352"‘0'0'1 é 2:/135'3,'2 - -
q . . 9-12 min 1:20 min
Gotabki z migsem indyka 100 g @ 003.210 1x 6000 g 96 100 g ok. 10 12 gluten, seler - /180°C /250°C - -
q A A 11-14 min 3:05 min
Gotabki z miesem indyka 180 g @’ 003.211 1x6000g 9% 180 g ok. 5 12 gluten, seler - /180°C /250°C - .
. . . gluten, jajai **% 5 min ok.20 min ~ ***1:50 min ) .
Devolay z mastem i natka pietruszki 003.301 4x1950 g 56 ok.150g ok. 6 15 mieko /175°C /180°C /250°C
gluten, jaja i **% 5 min ok.20 min ~ ***2:30 min ) )
Devolay z serem gouda 003.302 4x1950 g 56 ok.150 g ok. 6 12 mleko /175°C /180°C /250°C
Hamburger XXL X . o . " 0:35 min
Ao 7 000.217 9x 1000 g 56 73g ok. 13 10 gluten, soja 2,5-3 min/170°C  8-10 min/180°C /250°C = =
Hamburger MAX . . " . " 0:35 min
ey E 000.218 8x1080g 56 N0g ok. 11 10 gluten, soja 2,5-3 min/170°C ~ 8-10 min/180°C 7250°C
. - . o 16-18 min 2:15 min
Kotlet schabowy premium 003.702 3x2500¢8 48 ok.170 g ok.5 12 gluten, jaja 3-4 min / 175°C /180°C 7250°C -
pszenica . o 16-20 min 2:20 min . _
Kotlet schabowy surowy 003.703 8600 g 48 ok.220g ok. 4 12 (eluten)jaja 4 min / 175°C /180°C 7250°C
Karkéwka pieczona plastry 130g 003.720 5x1300g 54 ok. 130 g 7 12 . . 12'};’;}2 . . -
7 min/175°C, Ml vy q
Cordon Bleu 160 g 003.710 1x6400g 60 ok.160 g ok. 6 9 gluten, ser, jaja nastepnie piec w T m:n 220 m:n -
. . /180°C /250°C
piecu 3 min /120°C
—_————— 3000 g L . o ok. 15 min
Cordon Bleu 60 g [ NowosSE! | 003.711 (3x1000g) 100 ok.60 g ok. 16 9 gluten, ser, jaja 5 min / 175°C /180°C
.k . 12-15 min/ . o
Zeberka wieprzowe Smokey BBQ 005.752 10x500¢g 90 ok. 500 g 2 12 gorczyca 170°C - 30 min/80°C
. H i *okk
Gulasz wieprzowy 003.721 10x1000¢g 54 . . 12 gluten, seler . 0'/425;3!2 2 '“'2"3{ min
Produkty mrozone  * Produkty chtodzone /suche ~ ** Produkty zmienno-wagowe  *** dotyczy produktu rozmrozonego kurczak wieprzowina ryby sery
maczne / wege wotowina thuszcz


https://ajfood.pl/koncepty-i-inspiracje/z-pieca-konwekcyjno-mikrofalowego/

i Wydajnos¢ Termin Sposdb przygotowania
Srednia ilosciowa przydat-
waga 1 szt. ($redniaiil. nosci
szt./kg) (miesigce)

Nr Liczba

Nazwa w katalogu artykutu Liczba paczek kartonéw

w kartonie Alergeny

Aj Food na palecie

Frytownica Piec konwekcyjny Eikon e2s Plyta grillowa Garnek

. . gluten, mleko, 180°C do ztotego ) 2:40 min . _
Chrupiacy ser panierowany 125 g 000.302 3500 g (28 szt) 198 125g 8 18 iaja \oloru 7250°C
Chrupiacy ser panierowany 80 g 000.303 3500 g (43 szt) 198 80g 12 18 gluten:\, _mleko, ERFE clo Astige - - -
jaja koloru
A 000.805 . o 15-20 min 2:20 min
Ryba w ciescie piwnym /000.811 10x750¢g 56 ok.55¢g ok. 18 24 ryba, gluten 4-5min/175°C /185°C 7 250°C - -
Ae@h . a 15-20 min 2:20 min
Ryba w ciescie w 000.813 1x5000 g 88 ok.50g ok. 20 24 ryba, gluten 4-5 min/175°C /185°C /250°C - -
A ot . o 15-20 min 2:20 min
tupacz w ciescie piwnym 000.807 10x750 g 56 ok.58¢ 16-18 24 ryba, gluten 4-5min/175°C /185°C /250°C . .
. . y ryba, gluten, gopm. o 15-20 min 2:20 min _ _
tupacz w chrupigcym panierze 000.806 10x750 g 56 ok.36 g 26-28 13 e e 3,5-5 min/170°C /185°C 7250°C
Nuggetsy z morszczuka w . o 14-16 min _ _ _
] S E® 200.102 4x1000g 108 ok.21g ok. 47 18 ryba, gluten 3 min/180°C /180°C
Burgery z morszczuka w . 3 19 min _ _ _
B ( NOWOSE! | 200.103 8x1000 g 72 ok.100 g ok. 10 18 ryba, gluten 3-4 min/180°C /220°C
- . . o 2:30 min
Sardele w lekkiej panierce 200.101 10 x 500 g 99 ok.10g ok. 100 12 ryba, gluten 2-2,5 min/175°C - 7250°C - -
L skorupiaki, . o 10-12 min/ 2:30 min _ _
Krewetki w ciescie 200.301 8x1000 g 72 ok.15g ok. 70 18 i, e 3-4 min/175°C 210°C 7250°C
kalmary (mie- . . .
. . . . : 3,5-4 min / 15-16 min 2:50 min
Stripsy z katamarnicy w panierze 200.454 5x1000 g 90 - - 18 czaki), pszenica 175°C /220°C /250°C
(gluten)
L kalmary (mie- . .
Krazki z kalmara — o B 2-3 min 11-12 min
(i iR [ NowosC! | 200.456 4x1000¢g 117 ok.18g ok. 55 18 czaki), pszenica /180°C /210°C = = =
(gluten)
. L . kalmary (mie- . .
Pierscienie z kalmara w ciescie . 5 1,5-2 min / 7-9 min
Gyl ETGE VAT (W( 200.455 4x1000g 99 - - 18 czalzlg)iuzsez:)mca 180°C /230°C = - -

Produkty mrozone  * Produkty chfodzone / suche ~ ** Produkty zmienno-wagowe  *** dotyczy produktu rozmrozonego kurczak _ ryby sery

[=]¥%5m] R
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