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Wotowina wolno gotowana

Doskonale krucha, aromatyczna i wyjatkowo soczysta wotowina — mamy na to swoj sposob!

Najwyzszej jakosci mieso wotowe, przyprawione sosem sojowym, solg i pieprzem, zapakowane
w woreczki i gotowane przez min. 8 godzin w sosie wtasnym, nastepnie zamrozone. Kazde opakowanie

to starannie przygotowana porcja, ktdra stanowi perfekcyjng baze do stworzenia Swietnego
w smaku dania, jak i czystej poezji na talerzu.

ZEBERKA WOLOWE

Zeberka wotowe to odpowiednio zamarynowane,
kruche, delikatne, rozptywajace sie w ustach mieso.
Prawdziwa uczta dla wszystkich mitosnikéw

dan miesnych. Imponujacy wyglad, doskonata
struktura i wspaniaty smak sprawdzg sie w kazdej
karczmie i restauracji.

Kazde 3-kostne zeberko zapakowane w oddzielny
woreczek.

Sktfad:
Szponder wotowy 98%, sos wtasny (sos sojowy,
sél, przyprawy).

Sposadb przygotowania:

Podgrzewanie w kapieli wodnej: produkt
zamrozony 12-15 minut (bez koniecznosci
wyciggania z woreczka).

Podgrzewanie w piecu: produkt przetozy¢ wraz
z sosem do naczynia i piec przez 10-20 minut
w temp. 180°C.

Nr art. 000.452, karton 18 x ok. 600 g
(produkt zmienno-wagowy)

Jakos$¢ i smak swiezych produktow.
Doskonata chrupkosc¢ i wyrownany zotty kolor.
Krotszy czas i wygoda przygotowania.

Mozliwos¢ podwaéjnego smazenia (belgijski sposéb). AR : ) z grilowanym miesem.
Karton 2 x 5000 g . Karton 5 x 1000 g

Doskonate na grilla.
owe 3 x szybciej niz surowe ziemniaki.
ozliwos¢ zgrania czasu przygotowania
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Zeberka po azjatycku z ziemniaczkami

schtodzonymi / Pommes Parisiennes Farm Piegzone. zeberka z chrupiqumi czastkami
Frites lub w opcji z ziemniakami ziemniaka z prizypraxsaii / Sgasoned
schtodzonymi Fast Whole Potato Wedges Skin on Farm Frites

Zeberka wotowe z chrupigcymi frytkami
Steakhouse Farm Frites



* Mozliwos¢ przygotowania juz w 7 minut bez koniecznos$ci rozmrazania. W wersji rozmrozonej czas podgrzania
skraca sie o 3-4 minuty. Po rozmrozeniu mozna przechowywa¢ w lodéwce do 48 godzin.

* Pozwala osiggnac efekt kuchni wysokiej potki nie wymagajacy bardzo specjalistycznej wiedzy

» Szerokie mozliwosci podania — jako przystawka, danie na wynos, danie gtéwne

» Oferta dla restauracji, karczm, restauracji hotelowych, burgerowni

POLICZKI WOLOWE

Policzki wotowe to delikatne mieso, ktdre wartoscia-
mi odzywczymi doréwnuje poledwicy. Propozycja
dla koneserow smaku. Neutralnos¢ smaku daje
mozliwo$¢ przygotowania polikow na nieskoriczenie
wiele sposobow w réznorodnych smakach,
poczawszy od wykwintnych dan restauracyjnych, po
burgery z kawatkami soczystego miesa w typowej
burgerowni. Idealnie sprawdzajg sie réwniez

w hotelowych bufetach.

Kazdy policzek zapakowany w oddzielny woreczek.

Sktad:

Policzki wotowe, sos sojowy (woda, soja, pszenica),
sol, pieprz czarny. Opakowanie zawiera 65% miesa
gotowanego i 35% sosu wtasnego.

Sposob przygotowania:

Podgrzewanie w kapieli wodnej: produkt
zamrozony 7-9 minut (bez koniecznosci
wyciggania z woreczka).

Podgrzewanie w piecu: produkt przetozy¢
wraz z sosem do naczynia i piec przez
10-20 minut w temp. 180°C.
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Nr art. 000.450, karton 20 x ok. 450 g
(produkt zmienno-wagowy)

Ziemniaki purée z dodatkiem mleka i masta.
Réwne porcje - 1 sztuka 11 g — petna policzalnos¢,
oszczednosc czasu, proste przygotowanie

Karton 4 x 2500 g

) Pieczony policzek wotowy Policzek wol dus
Policzek wotowy z matymi ziemniaczkami schtodzonymi = owolowy Z duzym

w butce z dodatkami i frytkami / Pommes Parisiennes Farm Frites ziemniakiem ze skc?rka / Jacket' Potato
schtodzonymi Farm Frites i pieczona dynia Farm Frites i warzywami



WOLOWINA SZARPANA

Szarpana wotowina to produkt przygotowany

z wyselekcjonowanego migsa wotowego,
poddanego procesowi wolnego gotowania. Proces
ten pozwala na uzyskanie jednorodnego produktu
o idealnej strukturze. Dlugie widkna i idealna
miekko$¢, przy uzyciu autorskiej mieszanki
przypraw powoduje, ze produkt idealnie nadaje sie
do serwowania na wiele sposobéw. Sposéb i smak
podania szarpanej wotowiny nigdy nie byt tak prosty.
Podgrzej mieso, dodaj ulubiony sos i podawaj na
jeden z wielu sposobow: w butce, na Prytkach,

a takze jako toping na pizze.

Opakowane jednostkowe: worek 1 kg

NETH

Mieso wotowe 97% (mostek, karkéwka i zrazowa),
przyprawy (czarny pieprz i czosnek). Krojone

w 4-5 cm paski.

Sposob przygotowania:

Kgpiel wodna: podgrzej w cieptej wodzie bez
wyciggania z worka, nastepnie dodaj wybrany
sos i dopraw do smaku.

Patelnia, podgrzewacz, ptyta grillowa: wyjmij
z woreczka i podgrzewaj przez kilka minut,
nastepnie dodaj wybrany sos, dopraw

wg uznania.

nr art. 000.451, karton 10 x 1000 g

Frytki z batatéw Farm Frites w chrupigcym coatingu.
Pyszny smak stodkich ziemniakéw i ekstra chrupkosé
w jednym produkcie.

Karton 10 x 1000 g

Hot dog z szarpang wotowing i frytkami ze Ziemniak Jacket Potato Farm Frites z szarpang Placek ziemniaczany Farm Frites
skérka Home Style Farm Frites wotowing, sosem serowym i warzywami z szarpang wotowing

Trzy niezawodne sposoby na szybkie dania na wynos. Szarpana wotowina z frytkami to idealny duet dla Twojego biznesu.
Dodaj do podgrzanej wotowiny ulubiony sos, posyp nig frytki i podaj w jednym z dedykowanych opakowan. Zobacz, jakie to
proste. Gotowe rozwigzanie na wyciggniecie reki.
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Szarpana wotowina po azjatycku z sosem Szarpana wotowina z dodatkiem sosu Szarpana wotowina na ostro (z sosem
teriyaki i z frytkami Farm Frites barbeque, z chrupigcymi frytkami Farm sriracha) z chrupigcymi frytkami
Frites, fagodnym sosem serowym i safatkg Farm Frites i sosem serowym z jalapeno

Farm Frites CEE Sp. z 0.0. Inspiracje i przepisy na smakowite dania z wotowiny AIFOOD 5p.z 0.0.
tel.: +48 59863 75 00 oraz produktéw ziemniaczanych znajdziesz na: ul. Wileriska 37
E-mail: sprzedaz@farmfrites.pl 84-300 Lebork

NS sprzedaz@ajfood.pl
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