quood

tUPACZ W CHRUPIACYM PANIERZE - 10x750g

Kawatki fileta z tupacza w chrupigcym panierze

SKtADNIKI

Kod CN: 1604 19 92
STAWKA VAT: 5%

/

Data aktualizacji:

filet z tupacza (Melanogrammus aeglefinus) 66%,
maka pszenna, maka ryzowa, olej rzepakowy, woda,
sol, cukier, pieprz, kolendra, papryka stodka, papryka
chili, papryka wedzona, czosnek, gorczyca, cebula
suszona, kurkuma, proszek do pieczenia (regulator
Numer artykutu |  000.806 kwasowosci: difosforany, substancja spulchniajaca:
. EAN: weglany sodu, maka pszenna).
Opakowanie | 5q,7575416801
jednostkowe Waga paczki: Mimo najwyzszej starannosci w procesie filetowania
750 ryb, produkt moze zawieraé osci.
Srednia waga sztuki:
ok.36¢g
Liczba sztuk w opk.:
Ok. 20 szt. ALERGENY
Karton EAN: . .
5907222416907 Ryby, zboza zawierajace gluten (pszenica), gorczyca.
Waga kartonu: Moze zawiera¢ mleko.
7,5 kg
llo$¢ sztuk w kartonie: DEKLARACJE
10x750g
Wymiary kartonu: W trakcie produkcji nie sg wykorzystywane produkty
400x250x300 mm modyfikowane genetycznie.
Produkt nie poddany promieniowaniu jonizujgcemu.
Paleta Typ palety:
EURO
Wymiary palety: WARUNKI PRZECHOWYWANIA
800 x 1200 mm
Wysokos¢ palety: e Temperatura —18°C
1900 mm * Produkt gteboko mrozony, chroni¢ przed
Waga palety (netto / rozmrozeniem. Produkt rozmrozony nie kwalifikuje
brutto) sie do ponownego zamrozenia.
420 kg / 465,2 kg * Data przydatnosci — 13 miesiecy
56 - kartondw na palecie
8 - kartondéw na warstwie WARTOSC ODZYWCZA
7 - warstw na palecie Wartoé¢ energetyczna: 649 kJ/155 kcal
Przed smazeniem wskazane Ttuszcz: 9,0g
Sposéb OdsltaWidenie do rozmrozenia Kwasy ttuszczowe nasycone: 4,0¢g
przygotowania :j . <>gv?lnzi;:a: Weglowodany: 96¢
3,5-5 minut / 170°C w tym cukry: 298
Piekarnik: Biatko: 11,1g
15-20 minut / 185°C Sol: 1,50 g
NR PKWiU: 10.20.25.0 Wyprodukowano w Polsce.

Kraj pochodzenia tupacza: Wyspy Owcze, Chile
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