Qj food

PIERSCIENIE Z KALMARA W CIESCIE
IBER COOK 4 x 1000g

Pierscienie ciete z kalmara w lekkim, chrupigcym ciescie.

/ > A \ SKtADNIKI

(7265 -
\_)\"ﬁ A kalmary (mieczaki) (76%) [kalmary, woda,
R stabilizatory (E 451, E 640), sdl, regulatory kwasowosci
(E 331, E 330, E 500), maka (24%): maka pszenna
(gluten), butka tarta [maka pszenna (gluten), woda,
sél, drozdze], olej stonecznikowy, biatko jaja w
Numer artykutu| 200.455 proszku.
Opak . EAN:
—pakowanie | g411076017168 ALERGENY
jednostkowe | ;05 paczki:
1000 g Mieczaki, pszenica (gluten).
Srednia waga sztuki:
Liczba sztuk w opk.:
DEKLARACIJE
W trakcie produkcji nie sg wykorzystywane produkty
Karton EAN: ) .
modyfikowane genetycznie.
48411076017166 . . S
Produkt nie poddany promieniowaniu jonizujgcemu.
Waga kartonu:
4 kg
llo$¢ sztuk w kartonie:
4x1000 g WARUNKI PRZECHOWYWANIA
Wymiary kartonu: « Temperatura —18°C
398x264x173 mm * Produkt gteboko mrozony, chroni¢ przed
rozmrozeniem. Produkt rozmrozony nie kwalifikuje
Paleta Typ palety: EURO sie do ponownego zamrozenia.
Wymiary palety:  Data przydatnosci — 18 miesiecy
800 x 1200 mm
Wysoko$¢ palety: — -
2092 mm WARTOSC ODZYWCZA 100 G
Waga palety (netto / brutto) Wartos¢ energetyczna: 460 kJ/110 kcal
396 kg / 451,64 kg Ttuszcz: 54g
99 - kartorjy na palecie ‘ Kwasy ttuszczowe
9 - kartonéw na warsitW|e nasycone: 08¢
11 - warstw na palecie
Weglowodany: 4,2 g
Frytownica / patelnia: w tym cukry: 0,5g
1,5 - 2 minuty / 180°C do .

5 ! Biatko: 11
Sposéb . uzyskania ztotego koloru. . :
przygotowania | piqc. Sol: 17¢

7-9 minut / 230°C
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