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KRAZKI Z KALMARA W CIESCIE PRESTIGE
IBER COOK 4 x 1000g

Krazki ciete z kalmara w ciescie.

/ , \ SKtADNIKI

::i“» KALMARY (MIECZAKI) (50%): [KALMARY, woda, sdl,
/ regulatory kwasowosci (E-500, E-331, E-330) i
-— stabilizator (E-640)];panierka (50%): woda, maka
PSZENNA (GLUTEN), butka tarta [maka PSZENNA
(GLUTEN), woda, sdl i drozdze],olej stonecznikowy,
Numer artykutu| 200.456 maka kukurydziana, sol, zageszczony sok z cytryny,
EAN: przeciwutleniacz (E-300), substancja zageszczajaca (E-
PZakO\:;(anle 8411076012729 464) i barwnik (E-160e, E-101).
jednostkowe | ki:
aga paczki:
1000 g ALERGENY
Srednia waga sztuki:
Ok. 18g Mieczaki, pszenica (gluten).
Liczba sztuk w opk.:
45-65 DEKLARACJE
W trakcie produkcji nie s3 wykorzystywane produkt
Karton EAN: _ p ] 51. Y ysty p Y
modyfikowane genetycznie.
48411076012727 - - S
Produkt nie poddany promieniowaniu jonizujgcemu.
Waga kartonu:
4 kg
llo$¢ sztuk w kartonie:
4x1000 g WARUNKI| PRZECHOWYWANIA
Wymiary kartonu: . Temperatura —18°C
400x256x150 mm * Produkt gteboko mrozony, chroni¢ przed
rozmrozeniem. Produkt rozmrozony nie kwalifikuje
Paleta Typ palety: EURO sie do ponownego zamrozenia.
Wymiary palety:  Data przydatnosci — 18 miesiecy
800 x 1200 mm
Wysokos¢ palety: - ;
2100 mm WARTOSC ODZYWCZA 100 G
Waga palety (netto / brutto) Wartosc¢ energetyczna: 648,6 kJ/154,8kcal
468 kg / 524 kg Ttuszcz: 56¢g
117 - kart(?ny na paIeug Kwasy ttuszczowe
9 - kartondéw na wars.tW|e nasycone: 08¢
13 - warstw na palecie
Weglowodany: 19,1¢g
Frytownica / patelnia: w tym cukry: 01lg
2-3 minuty / 180°C do -

5 Biatko: 7
Sposéb . uzyskania ztotego koloru. , <
przygotowania | piec: Sol: ol

11-12 minut / 210°C
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